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Manual do usudrio

PARABENS! Vocé é um cliente especial
que acaba de adquirir um produto com a
qualidade mundial Electrolux.

Neste manual, vocé encontra todas as
informagdes para sua seguranga e o Uso
adequado de seu fogdo.
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Leia todas as instru¢des antes de utilizar
o produto e guarde este manual para
futuras referéncias.

Em caso de qualquer duvida, ligue para
o Servico de Atendimento ao Consumidor
através dos telefones 3004-8778 (capitais
e regides metropolitanas) e 0800 728 8778
(demais regides).

Observe o modelo de seu produto na
nota fiscal de compra para identificar as
informac¢des corretas neste manual.

Guarde a nota fiscal de compra. A ga-
rantia so é valida mediante sua apresen-
tacdo ao Servico Autorizado Electrolux.

Consulte o site www.electrolux.com.br e
encontre informag¢des sobre acessorios
originais, manuais e catdlogos de toda
a linha de produtos Electrolux.

Dicas Ambientais

O material da embalagem ¢é reciclavel,
procure separar e enviar para
reciclagem.
Este aparelho n&o deve ser
tratado como lixo domés-
tico, deve ser entregue em
um sistema de reciclagem
de equipamentos elétricos e

eletrénicos que atenda a legislacdo local.
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1. Seguranca

Este aparelho ndo se destina a utilizagcdo
por pessoas (inclusive criangcas) com ca-
pacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, ao menos
que tenham recebido instru¢des referen-
tes a utilizagdo do aparelho ou estejam
sob a supervisdo de alguém responsdvel
pela sua seguranca. As crian¢gas devem
servigiadas para assegurar que elas néo
estejam brincando com o aparelho.

Para Criangas

Evite acidentes. Apds desembalar o pro-
duto, mantenha o material da embala-
gem fora do alcance de criangas.

Apenas permita que criangas utilizem o
forno de micro-ondas sem supervisdo
quando as instru¢des adequadas tiverem
sido dadas para que a criangca entenda
os riscos de utilizagdo indevida e seja ca-
paz de usar o forno de uma forma segura.
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Liquidos e outros alimentos ndo devem
ser aquecidos em recipientes fechados,
uma vez que sdo susceptiveis de explodir;
Somente usar utensilios que sdo adequa-
dos para uso em fornos micro-ondas;
Quando o forno for usado para aquecer
alimentos em recipientes de pldastico ou
papel, deve-se observar frequentemente
o forno, devido a possibilidade de igni¢do;
Aquecimento de bebidas no micro-ondas
pode resultar em erupg¢do atrasada de
bolhas, portanto, deve-se tomar cuida-
do no manuseio do recipiente. Alguns
segundos apoés o término da operacdo
ainda pode ocorrer ebulicdo, podendo
eventualmente espirrar e causar aciden-
tes, como queimaduras graves. Para evitar
este risco, apés o término da operacgdo,
mantenha a bebida dentro do micro-
-ondas por alguns segundos e em seguida
misture-o antes de consumi-lo.

- As micro-ondas ndo aquecem 0s reci-
pientes identiicados como proprio para
micro-ondas, estes aquecem devido ao
calordissipado pelos alimentos. Use uma
luva adequada ao manusear os recipien-
tes, para evitar queimaduras.

- N&o use vasilha de plastico quando for
cozinhar e/ou aquecer molhos, caldas e
outros alimentos que concentrem muito
calor.

- N@o use vasilha metdlica ou lou¢a com
pintura metalizada para evitar faiscamen-
to dentro do forno de micro-ondas.
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Quando o aparelho é operado no modo
grill, se houver esta func¢do, as criangas s6
devem usar o forno sob supervisdo de um
adulto, devido as temperaturas geradas.

- BEvite usarrecipientes com laterais baixas
e gargalos estreitos.

-Jamais aquec¢a garrafas de refrigerantes
no forno.

-Jamais aqueca liquidos ou alimentos em
recipientes totalmente fechados, pois eles
podem explodir.

- Retire os arames prendedores de em-
balagens de pldstico ou papel antes de
colocd-los no forno.

- Ovos na casca ou inteiros nGdo devem
seraquecidos em fornos de micro-ondas,
uma vez que podem explodir, mesmo
apos o0 aquecimento por micro-ondas
ter cessado.

- N&o cozinhe o alimento excessivamen-
te. Alguns tipos de alimentos, como o
agucar, quando excessivamente cozidos
podem pegar fogo no interior do forno.
Fique atento, principalmente se forem
colocados papel, plastico ou outros
artigos de facil combustdo dentro do
micro-ondas.

- Alguns ingredientes aquecem mais
rapidamente que outros. Por exemplo,
a geléia das rosquinhas (donuts) pode
esquentar mais que a massa. Lembre-se
disso para evitar queimaduras.

- Para aquecer ou derreter alimentos ricos
em gordura (estado sdélido)* e molhos de
carne, utilizar o nivel de poténcia inferiora
40%, de maneira a evitar que os mesmos
explodam dentro do aparelho.
*Exemplo: manteiga, margarina e barra
de chocolate.

- Este aparelho ndo é destinado a ser
operado por meio de um temporizador
externo ou sistema de controle remoto
separado.

- Nunca desligue o forno de micro-ondas
da tomada puxando pelo cabo de ali-
mentag¢do. Desligue-o pelo plugue.

- N&o mergulhe o cabo ou o plugue em
dagua.

- N@o prendaq, torca ou amarre o cabo
elétrico.

- Mantenha o cabo elétrico afastado de
superficies aquecidas.
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O forno deve ser limpo regularmente
e quaisquer depdsitos de alimentos
removidos.

Mantenha as vedag¢des da porta, interior
do forno e partes adjacentes limpas. Veja
as instrugdes de limpeza na pagina 26.
A falha em manter o forno em bom estado
de limpeza pode levar & deteriora¢cdo da
superficie, o que pode afetar negativa-
mente a vida Util do aparelho e possivel-
mente originar uma situagdo perigosa.

- Se o cabo de alimenta¢do estiver da-
nificado, este deve ser substituido pelo
Servi¢co Autorizado Electrolux, a fim de
evitar riscos.

Desligue o forno de micro-ondas da
tomada sempre que fizer limpeza ou
manuten¢do.

Evite o contato de qualquer tipo de dleo
ou gordura com as partes pldsticas do
micro-ondas. Ndo lubrifique seu aparelho
em hipdtese alguma.
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Se a porta ou as travas da porta estiverem
danificadas, o forno ndo deve ser opera-
do até que tenha sido reparado por uma
pessoa quadlificada;

E perigoso para qualquer pessoa que
ndo seja qualificada realizar qualquer
servico ou operag¢do de reparo que en-
volve a remogdo da cobertura que da
protecdo contra a exposicdo & energia
de micro-ondas.;

Se observar fumacga, desligue ou desco-
necte o aparelho e mantenha a porta
fechada, até o fogo se extinguir.

- Nd@o utilize o interior do forno como
depdsito.

Nd&o deixe produtos de papel, utensilios
de cozinha ou alimentos em seu interior
quando ndo estiver usando o forno.

- Cubra os alimentos com papel toalha,
filme pldstico perfurado ou tampa pldasti-
ca propria para micro-ondas, para evitar
respingos durante o cozimento. Observe
o cozimento devido a possibilidade de
pegar fogo.

- N@o remova o filme adesivado interno
da porta.

- N&o remova a protecdo da guia de
onda.

- O forno possui um sistema de ventilagdo
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que resfria os componentes elétricos. E
normal ocorrer a ventilacdo nas laterais
e na parte de baixo do forno.

- Ndo cologue o micro-ondas em am-
biente externo e ndo o utilize proximo a
Aguaq, por exemplo: sobre a uma pia de
cozinhag, proximo a banheiras, piscinas
e similares.
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Jamais ligue o micro-ondas vazio, pois
isso poderd danificd-lo. Para uma melhor
vida Util do seu forno, é recomendado néo
utiliza-lo para quantidade de alimentos
inferiores a 200ml ou 200g.

Jamais deixe velas acesas em cima do
micro-ondas, para evitar incéndios.

- O micro-ondas, por questdes de segu-
ranca, ndo funciona com a porta aberta,
ndo mexa nas travas de seguranga.

- Ndo coloque nenhum objeto entre a
porta e a parte frontal do forno, ou deixe
sujeira ou residuos acumularem nas par-
tes da vedagdo.

- O forno de micro-ondas ¢é destinado a
aquecer comidas e bebidas. Secagem
de alimentos, roupas, panos umidos e
similares podem levar a risco de igni¢cdo,
les@o ou fogo.

Jamais use o forno para aquecer materiais
de limpeza, materiais inflamdveis e/ou
explosivos no forno.

- Ndo use o forno para secar roupas,
calgados, etc.

- N@o coloque toalhinhas que possam
obstruir as saidas de ar, se estas forem
cobertas o forno poderd superaquecer.
- Neste caso pode ocorrer que um dis-
positivo sensivel a temperatura automa-
ticamente desligue o forno por completo
(inclusive painel de controle). O forno ndo
funcionard alguns minutos até que esteja
resfriado.

- Jamais tente consertar ou permita que
alguém ndo qualificado tente consertaro
micro-ondas. - Nunca remova o gabinete
do aparelho ou tente por qualquer meio
fazer o forno funcionar com a porta aber-
ta a fim de ndo se expor as micro-ondas.
- Este aparelho é destinado a uso do-
mestico e aplicagdes similares, tais como:
cozinha de uso do grupo de funciondrios
em lojas, escritorios e outros ambientes de
trabalho; casas de fazenda e porclientes
em hotéis, motéis e outros ambientes tipo
residenciais; ambientes de meia-pensdo;
buffet e aplica¢cdes similares ndo destina-
dos ao varejo.



2. Descrigdo do produto

Modelos MX43T e MVA43T

Puxador Porta Ventilagdo Grill Lémpada Display  Painel de

Protecdo da

Filme guia de onda controle
adesivado (néo retirar)
da porta

(ndo retirar)

C —=

Travas de Prato . Dispositivo de
seguranca giratério  Encaixe Suporte seguranga

Suporte metdlico Prato Dourador



3. Instalagcao

1. Pré-instalag¢do
Posicionamento do forno
Seu micro-ondas pode ser instalado em

sua cozinha, sala intima ou qualquer outro
local de sua casa.

2. Instalacdo do aparelho

2.1 Insira seu aparelho em um nicho
adequado conforme recomendacdes
para confec¢do do nicho, na pdagina 6
do manual.

2.2 Encaixe seu aparelho no nicho con-
forme a figura:

-
T~
T~
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2. Instalacdo do aparelho

2.3 Conecte o cabo de alimentacdo em
uma tomada conforme posicionamento
da tomada elétrica, na pagina 9 do
manual.

2.4 Abra a porta do forno de micro-
-ondas, puxando a al¢a do lado direito
da porta.

2.5 Fixe o parafuso que vem com o pro-
duto no lugar indicado na figura.

26 Limpe o interior do forno e a vedagdo
da porta com um pano Umido.

2.7 Encaixe o suporte do prato giratério
na cavidade, no centro do forno. As
roldanas sdo iguais, na parte superior e
inferior do suporte, portanto sua posicdo
¢é indiferente.

2.8 Encaixe corretamente o prato gi-
ratério no suporte central.




Recomendagdes para confec¢do do nicho

Nicho simples para utilizagdo do produto

57
61

43
38,3

Min. 85

*Dimensdes em centimetros.

E indispensavel garantir a circulacdo do
arna parte traseira do forno micro-ondas.
A abertura atrds deve ter conexdo com o
ambiente para troca de calor.

Para sua tranquilidade, a Electrolux pos-
sui uma rede de Servigos Autorizados
altamente qualificada para instalar o
seu produto. Entre em contato com um
dos Servicos Autorizados Electrolux que
constam na relagdo fornecida juntamente
com este Manual de Instru¢des. Para
este servico serd cobrada uma taxa de
instalac&o.

Essainstalagdo ndo compreende servigos
de prepara¢do do local e nem os ma-
teriais para a instalacdo (ex.: alvenaria,
rede elétrica, tomada, disjuntor, aterra-
mento, etc.), pois sdo de responsabilidade
do Consumidor.
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Antes de comecgar a instalagdo, leia com
atengdo todas as informagdes a seguir.
Elas ajudardo a executar a instalagcdo
e a garantir que o Forno seja instalado
corretamente e com seguranca. Guarde
esse Manual em um local de fdacil acesso
para consultas futuras.
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Antes de comecar a instalagdo, Qualquer
servico elétrico necessdrio para a insta-
lagdo deste produto deve ser executado
por um eletricista qualificado.

Remova completamente a embalagem
antes de posicionar o Forno.

3. Interferéncia

- O funcionamento do micro-ondas pode
interferir no sinal do seu radio, TV ou equi-
pamento similar.

- Quando isto ocorrer, vocé poderd mini-
mizar o problema tomando as seguintes
medidas:

- Ligue o micro-ondas a uma tomada
diferente.

- Mude o forno de lugar.

- Mude o radio ou a TV de lugar, ligando-
-0s a outra tomada.

- Reoriente a antena de radio ou TV .



Instalagdo elétrica

Para sua seguranca, solicite a um ele-
tricista de sua confian¢ga que verifique
a condi¢cdo da rede elétrica do local de
instalac&o do aparelho ou entre em con-
tato com o Servi¢o Autorizado Electrolux.
Ainstalacdo ndo é coberta pela garantia.
Antes de ligar seu micro-ondas, verifique
se a tensdo (voltagem) da tomada onde
o aparelho serd ligado é igual d indicada
na etiqueta localizada préxima ao plu-
gue (no cabo elétrico). Informamos que
o plugue do cabo de alimentagdo deste
eletrodomeéstico respeita o novo padrdo
estabelecido pela norma NBR 14136, da
Associacdo Brasileira de Normas Técni-
cas - ABNT, e pela Portaria n® 02/2007, do
Conmetro. Assim, caso a tomada da sua
residéncia ainda se encontre no padrdo
antigo, recomendamos que providencie
a substituicdo e adequagdo da mesma
ao novo padrdo NBRI14136, com um ele-
tricista de sua confianga.

Os beneficios do novo padrdo de toma-
da sdo:

- Maior seguranga contra risco de cho-
que elétrico no momento da conexdo do
plugue na tomada;

- Melhoria na conexd&o entre o plugue e
tomadaq, reduzindo possibilidade de mau
contato elétrico;

- Diminuicdo das perdas de energia.

Lembramos, aindag, que para aproveitar o
avango e a seguran¢a da nova padroni-
zac¢do, é necessario o aterramento da to-
mada, conforme a norma de instalagcdes
elétricas NBR5410 da ABNT. Em caso de
duvidas, consulte um profissional da drea.

Circuitos

Por questdes de seguranca, este forno
deve ser ligado a um circuito de 20 A
(127 V) ou 15 A (220 V). Nenhum outro
eletrodoméstico deve ser ligado a este
circuito e os disjuntores devem ser tipo
C (acdo retardada). Em caso de duvida,
consulte um eletricista de sua confianga,
para que a instalagcdo esteja de acordo
com a NBR 5410.

Ligue seu micro-ondas a uma
tomada exclusiva. Ndo utilize
extensdes ou conectores tipo
T (benjamin).

Aviso sobre a tensdo

A tensdo da tomada da
parede deve ser a mesma
especificada na etiqueta
localizada na parte de tras
ou no cabo de alimenta-
¢do do forno.

Disjuntores

Este modelo requer uma tomada e um
disjuntor exclusivos. Para sua seguranca
a tomada ou disjuntor usados para a
ligag&o deve ser de facil acesso.

Em caso de duvida com relagcdo ao siste-
ma elétrico de sua residénciq, consulte a
concessiondria de energia elétrica.
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Ainstalagdo elétrica deve estar de acordo
com as normas da ABNT - Associac¢do
Brasileira de Normas Técnicas. Caso con-
trario, a Electrolux exime-se de qualquer
responsabilidade por possiveis danos
causados ao forno de micro-ondas, a ter-
ceiros e/ ou ao proprio local de instalagdo.

Tensdo 127V

Neutro
Tomada
Chave
Disjuntora 20
A Monopolar
Plugue \Il
FioTerra
Fio Fase

Para o aparelho 127V, utilize um disjun-
tor de 20 A na fase.



Tensdo 220V

Tomada

Chave
(9% Disjuntora
15 A Bipolar

Fio Terra

Fios Fase

Para o aparelho 220 V (entre duas fases),
utilize um disjuntor Bipolar de 15 A.

Tensdo 220V - Monofdsico

Neutro
Tomada
Chave
Disjun-
<& tora 15 A
Plugue Monopolar
Fio Te
o lema Fio Fase

Algumas regides possuem 220 V entre
fase e neutro. Neste caso, utilize um dis-
juntor de 15 A na fase.

Antes de fazer a ligagdo, certifi-
que-se que:

A tomada ou disjuntor usados para a
ligac&o s@o de facil acesso. Apds a ins-
talacdo do forno o disjuntor e a tomada
de ligacdo NAO podem fcar dentro do
nicho. No projeto da sua cozinha estas
ligagdes devem ficar com fdcil acesso
para conectar/desconectar o plugue da
tomada ou desligar o dijuntor sem que
seja necessadria a remoc¢do ou desloca-
mento do produto do nicho;

O cabo elétrico serd conectado de forma
a nunca atingir uma temperatura de 50°C
acima da temperatura ambiente de onde
foi instalado o produto.

Depois de efetuada a liga¢do, teste o
grill, fazendo-o funcionar durante apro-
ximadamente de 3 minutos.

Posicionamento da tomada
elétrica

Na figura abaixo estdo indicadas as posi-
¢Oes recomenddveis para se ligaro cabo
de alimentacdo do seu forno. Nunca ligue
o forno & tomadas elétricas que estiverem
localizadas na regido marcada com um X.
Atemperatura do produto pode danificar
plugues e tomadas, o que poderd causar
incéndios, explosdes, curto-circuito ou
choque elétrico.

(" TOMADA ELETRICA N
OPCAO 2
FORA DO NICHO,
ACIMA DO BALCAO
TOMADA ELETRICA
OPCAO 1
FORA DO NICHO E DE
FACIL ACESSO @ @
i i | i

CABO DE E i E i CABO DE

ALIMENTACAO NICHO ALIMENTACAO
NORMAL REPOSICIONADO




4. Como usar

Painel de controle
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Este forno de micro-ondas foi projetado
para uso doméstico.

Nd&o é recomendado para fins comerciais,
industriais e/ou de laboratério.

Painel Touch Control

O seu micro-ondas é equipado com um
painel que utiliza a tecnologia Touch
Control, que permite o acionamento das
teclas apenas com o toque sobre o vidro.

Como Usar as Teclas

A forma correta de usar as teclas € como
mostra a figura abaixo.
Ceritihque-se de que seu
dedo esteja posicionado
no centro da tecla, caso
contrdrio o micro-ondas
pode ndo responder &
selecdo feita.

Passo a passo

Ao conectar o plugue na tomada pela
primeira vez ou apos queda de energiq,
o display do micro-ondas indicard 12:00.

Ajustando o relogio

O seu forno de micro-ondas tem um
relégio interno, que deve ser ajustado
quando:

O forno for ligado pela primeira vez;
Houver falta de energia elétrica;

O micro-ondas for desligado, retirando-se
o plugue da tomada.

Como djustar o relégio
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Se nenhuma tecla for tocada no periodo
de 1 minuto, o seu micro-ondas entrard em
modo Stand-By (modo de espera).

1. IMPORTANTE: O ajuste do relogio
deve ser realizado sem
pausas, pois apos apro-
ximadamente 5 segundos
sem tocar nenhuma tecla
o display assume a hora
programada.

2. Toque a tecla 0 por 4

segundos, até ouvir o Bip e aparecer
12:00 no display.

e N

\ Y

3. Ajuste as horas e os minutos utilizando

as Teclas de Ajuste de Tempo.
4. Apds aproximada-
mente 5 segundos, sem
tocar nenhuma tecla ou
se a tecla Inicio/+30 for
tocada, o display assume
a hora programada e o0s
dois pontos come¢cam a
piscar

5. O relogio perderd a programag¢do caso
ocorra queda de energia ou o aparelho
seja desligado, retirando-se o plugue da
tomada.

Para ajustd-lo siga novamente estas
instrucdes.

Como o forno de micro-ondas
funciona

As micro-ondas s@o formas de energia
similares as ondas de radio, televisdo
e luz solar comum. As micro-ondas se
espalham na atmosfera e desaparecem
sem causar nenhum efeito. Os fornos de
micro-ondas possuem um circuito elétri-
co projetado para fazer uso da energia
das micro-ondas para o cozimento de
alimentos.

A energia elétrica fornecida a esse cir-
cuito é utilizada para gerar a energia do
micro-ondas. As micro-ondas sdo condu-
zidas para o interior do forno através de
aberturas laterais dentro do forno.

As micro-ondas ndo ultrapassam as
paredes de metal do forno, mas podem
ultrapassar materiais como vidro, porce-
lana, pldstico papel toalha e utensilios
especiais para micro-ondas.



Quando a porta € aberta, o forno
para automaticamente de produzir
micro-ondas.

A energia de micro-ondas é completa-
mente convertida em calor quando entra
nos alimentos, ndo deixando nenhum tipo
de energia residual nos alimentos.
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A maior vantagem do forno micro-ondas
sobre o forno convencional estd na rapi-
dez de cozimento e no fato de conservar
as vitaminas dos alimentos.

Utilizando a tecla “Inicio+30”

A tecla Inicio/+30 permi-
te que a programacdo
realizada seja iniciada
ou que, durante o fun-
cionamento do aparelho,
o tempo de cozimento
receba um acréscimo de
30 segundos.

1. Caso esta tecla seja pressionada sem
uma programa¢do prévia de tempo e
poténcia, ela ird cozinhar ou reaquecer
alimentos por 30 segundos a 100% de
poténcia.

2. O tempo programado aparecerd no
display e o forno iniciard automaticamen-
te o funcionamento.

3. O display deixard de mostrar as horas
do relogio para mostrar o tempo restante
de cozimento.

/\ ATENGAO

Apo6s o final de qualquer programa, o
forno emitird um aviso sonoro.

Ajustando o tempo de cozimento
e a poténcia
Exemplo: para aquecer uma sopa por

3 minutos e 40 segundos na poténcia
Média Alta (70%).

1. Posicione o alimento no centro do prato
giratoério e feche a porta. Toque a tecla
Poténcia 4 vezes (conforme tabela da
pdg. 17). A indicagdo de hordrio desa-
parece no display e aparece o nivel de
poténcia no lugar.

2. Utilize as teclas numéricas para o ajuste
do tempo de cozimento.

e N

\ Y

3. Toque a tecla Inicio/+30.

O display mostrard o tempo selecionado
em contagem regressiva até chegar ao
zero, quando a indica¢gdo desaparece. O
forno finalizard o cozimento ao término
do tempo programado, o Bip soard 3
vezes e o display mostrard novamente o
horario ou 12:00 caso o reldgio ndo tenha
sido programado.

/\ ATENCAO

Sempre verifique o tempo de cozimento
antes de afastar-se do forno.
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Niveis de poténcia do micro ondas

Tecla

©

N° de Toques Display Nivel de Poténcia
1 P100 Alto
2 PoO Cozimento Rapido
3 P80 Reaquecer
4 P70 Meédio Alto
5 P60 Aquecimento Brando
6 P50 Médio
7 P40 Médio Baixo
8 P30 Descongelar
9 P20 Baixo
10 P10 Morno

/\ ATENGCAO

* Este aparelho foi desenvolvido para a tensdo nominal que consta na etiqueta de
identiicacdo do aparelho. Caso a tensdo de sua residéncia possua valor inferior
ou superior, os niveis de poténcia de saida ndo corresponderdo aos indicados na

tabela acima.

Da mesma maneira, alimentos preparados conforme fungdes pré-programadas,
receitas, ou instru¢des deste manual, podem ndo obter cozimento adequado.

Assar bolos; ferver dgua; cozinhar peixes e aves;

- 9 . . . .
Alta 100 - 90% cozinhar pedagos de carne macios, cozinhar pudim.
Aquecer alimentos prontos; carnes e aves assadas;
Média Alta 80 - 70% cozinhar cogumelos e moluscos; cozinhar alimentos
contendo queijos e ovos.
Meédia 60 - 50% Preparar ovos; preparar sopas e arroz.
A, ) Derreter alimentos; derreter manteiga e chocolate;
(o) ', ’
Média Baixa 40% cozinhar pedagos de carne menos macios.
Descongelar 30 -20% Descongelar alimentos crus e cozidos.
Baixa 10% Amolecer manteiga e queijo; amolecer sorvete;

fazer massa crescer.




Utilizando a tecla Cancela/Pausa
Antes de iniciar o cozimento:
um toque cancela as instru-
cdes anteriores e retorna
0 micro-ondas ao modo
Stand-By.

Durante o cozimento: um to-
que interrompe o funciona-
mento, outro toque cancela

a programag¢do e retorna o micro-ondas

a Stand-By.

Interrompendo o cozimento
Vocé pode interromper o cozimento sem-
pre que achar conveniente para verificar
o alimento.
Toque atecla Cancela/Pau-
sa uma vez para pausar a
programacdo. Isso interrom-
perd o cozimento e permitird
que a porta seja aberta e
que se veriique como estd
o alimento. Feche a porta e
toque atecla Inicio/+30 para
prosseguir com o cozimento a partir do
ponto em que foi interrompido ou toque
novamente a tecla Cancela/Pausa para
cancelar a programag¢do.
Se a porta do forno for aberta durante
a programac¢do, o cozimento também
serd interrompido, mas para ndo pre-
judicar a vida util do forno, evite este
procedimento.
Ao observar os alimentos que estdo
sendo cozidos ou aquecidos, observe as
recomendac¢des de seguran¢a descritas
na pdgina 5.

Aviso sonoro Bip

Sempre que um controle correto € acio-
nado, o forno emite um Bip. Se vocé tocar
uma tecla e ndo ouvirum Bip, o forno ndo
aceitou a instrugcdo (reveja o programa
selecionado). Ao final de cada programa
o forno emitird 3 Bip, desligard automati-
camente e voltard a indicar o hordrio, ou
12:00 caso ndo tenha sido programado
o relogio.

Desativando o Bip

Para desligar o Bip:
1. Toque a tecla 5 durante apro-
ximadamente 4 segundos, até
soar o Bip.
2. Para ligar o Bip proceda da
mesma maneira.

Abrindo a porta do forno

A luz do forno acende sempre que o for-
no estiver em funcionamento ou a porta
estiver aberta.

Se a porta permanencer por mais de 10
minutos aberta, a I@mpada se apagard
automaticamente.

Fungdes de Segurancga

1. Seu forno de micro-ondas possui um
sistema de prote¢do que mantém a ven-
tilagdo ligada por 15 segundos apds o
término de programacdes superiores a
5 minutos, para resfriamento dos com-
ponentes elétricos do aparelho. Caso
a porta seja aberta dentro deste tempo
de resfriamento, o motoventilador e as
|[Gdmpadas permanecerdo ligados até
o término dos 15 segundos, porém sem
gerar micro-ondas, ndo gerando riscos
& saude.

2. Para evitar sobreaquecimento destes
componentes, apds 30 minutos de uso
continuo na poténcia 100% automatica-
mente a poténcia mudard para 80%.

Utilizando a chave de seguranca
O seu forno de micro-ondas possui um
programa especial, para bloquear o
painel de fungdes.

O forno pode ser bloqueado a qualquer
momento.
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1. Para bloquear o forno toque as teclas
Grill e Manter Aquecido por aproximada-
mente 4 segundos. O Bip soard.
Enquanto o teclado estiver bloqueado,
se alguma tecla for acionada ela se
acenderd por 1 segundo, porém nenhum
comando ¢é aceito. A fun¢gdo Aproxima-
¢@o ndo funcionard.

2. Para desbloquear o forno proceda da
mesma maneira, até soar o Bip.

Alterando a intensidade luminosa
do display
Vocé pode mudar a intensidade luminosa
do display, que pode ser ajustada em 3
niveis:
- Alta Intensidade (padrdo)
- Média Intensidade
- Baixa Intensidade
Para isso, proceda da seguinte maneira:
1. Toque atecla 2 durante apro-
ximadamente 4 segundos. O
Bip soard.
2. Para reduzir a intensidade
luminosa aperte a tecla 1, até
atingir a intensidade desejada.
3. Para aumentar a intensidade luminosa
aperte atecla 3, até atingir a intensidade
desejada.
4. Aguarde aproximadamente 4 segun-
dos sem tocar nenhuma tecla, soard um
Bip e o display assumird a intensidade
selecionada.

Modo de Economia de Energia
Quando este modo é ativado, o display
se desliga automaticamente se nenhuma
tecla do forno for tocada em um periodo
de 60 segundos.

O display liga novamente quando algu-

ma das teclas for acionada ou quando

a porta for aberta. O display opera

normalmente quando o forno estiver em

funcionamento. O Modo de Economia de

Energia pode ser acionado a qualquer

momento.

Para acionar, pressione a tecla do
Menu Descongelar, durante 2
segundos.

Para desativar, basta repetira
operacdo.

Modo de Demonstrac¢do

Quando este modo é ativado, o painel
funciona normalmente, no entanto, o
processo de cozimento ndo & acionado.
O painel simula o funcionamento do forno
de micro-ondas para que se conhega e
entenda todos os seus programas e fun-
¢oes. Para acionar o Modo de Demons-
tracdo, siga os seguintes passos:
Pressione as teclas Poténcia e Cance-
la/Pausa simultaneamente durante 4
segundos.

O display acenderd as barras horizontais
centrais dos digitos, indicando que o
modo estd acionado.

Quando a tecla Inicio/+30 for pressiona-
dq, o display mostrard as barras horizon-
tais centrais dos digitos, indicando que
o Modo de Demonstracdo esta ativado
e em seguida o timer serd acionado
automaticamente.

Para sair do Modo de Demonstra-
¢do, siga 0os mesmos passos descritos
anteriormente.

Menu Descongelar

O recurso de descongelamento permite
o preparo rapido de comidas e alimentos
congelados e ¢ uma grande vantagem
sobre o forno convencional. Vocé pode
descongelar carnes, aves, peixes e feijdo
entre outros.

Otempo e a poténcia de descongelamen-
to serdo selecionados automaticamente.
Vocé deve informar apenas
o tipo de alimento e o peso
aproximado.

1. Toque a tecla Descongelar
até selecionar o tipo de ali-
mento a ser descongelado.

2. Toque a tecla Por¢des para
definir o peso. O display mos-
tra o valor da por¢cdo e sua
respectiva unidade de medida
(xicaras, unidades ou gramas).




®)

INiclO
+30s

3. Toque a tecla Ini-
cio/+30 para iniciar o
descongelamento.

Ao final do programa o
forno emitird 3 Bip e o dis-
play voltard a mostrar o
relégio, ou 12:00 caso ndo
tenha sido programado o
relogio.

Tabela Menu Descongelar

Op¢odes do Menu Descongelar
1Toque - Carnes bovinas;

2 Toques - Aves;

3 Toques - Peixes.

4 Toques - Feijdo.

Vocé também pode descongelar manual-
mente. Para tanto, selecione a poténcia
30%, o tempo desejado e observe o
descongelamento.

Atabela a seguir apresenta vdrios programas de descongelamento automdtico, quan-
tidades, tempos pré- programados e as respectivas recomendacdes e cuidados com

os alimentos.

Este programa ¢ ideal para bifes, cordeiros,
05a20kg | 14:50 a 64:20 porcos, costelas e carne moida.
CARNE
g; Proteja as pontas das coxas e as asas com
. . tiras de papel aluminio*. Este programa é
05a20kg |13:55a 6500 adequado para todos os tipos de frango,
FRANGO bem como filés e porgdes.
<> Proteja toda a cauda do peixe com tiras de
0.5a20 k 1310 a 57:20 papel aluminio*. Este programa é adequado
! 0 Kg ’ ’ para todos os tipos de peixe, bem como filés
PEIXE e por¢gdes de peixe.
C@ . . Apds o descongelamento, se necessdrio,
N 100g a 500g | 03:00 @ 12:00 acrescente dgua e aquega muito bem.
FEIJAO
/N\ ATENGCAO

Posicione o alimento de maneira que durante o uso, as tiras de aluminio ndo en-
costem nas paredes internas do forno, causando faiscamento e danos ao aparelho.
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Menu Dia a Dia

Seu micro-ondas possui 4 djustes pré-pro-
gramados para o cozimento de alimentos:
Neste caso, ndo é necessdrio programar
nem o tempo de cozimento nem o nivet
de poténciag, pois serdo ajustados outo-

maticamente pelo forno.

1. Selecione o tipo de prato que quelror
preparar clicando na tecla “Dia a Dia”.

1toque - Pipoca;
2 toques - Arroz;
3 toques - Lasanhag;

DIA A DIA
..‘:‘- S’S'S =A
o 222, ==
PIPOCA ARROZ LASANHA

Tabela Menu Dia a Dia

2. Selecione a quantidade
de alimento a ser preparado
através da tecla Por¢cdes. O
display mostra o valor da
porcdo e sua respectiva
unidade de medida (xicaras,
unidades ou gramas)
3. Pressione a
Inicio/+30.

O Forno iniciard o cozimento
e apos o término, o Bip soa-

@,

PORGCAO

®

tecla

INiClO
sl rd 3 vezes.

=

100 g

#

50 g 1:40
PIPOCA

Use apenas pipoca indicada para micro-ondas. Siga
as orienta¢des do fabricante da pipoca e coloque
o pacote no centro do prato giratério. Durante o
preparo deste programa o volume do pacote ira
aumentar. Tenha cuidado ao abrir o pacote apds o
término do preparo, para evitar queimaduras.

1 xicara 18:00

-~
-—
-—

S

W
N

Wi

ARROZ

2 xicaras 20:00

Em um recipiente coloque 1 xicara de arroz, 2 xicaras
de aguq, dleo e sal a gosto.Tampe o recipiente com
tampa para uso no micro-ondas ou cubra com filme
plastico e faga alguns furos para saida de vapor.
Também ¢é possivel cobrir com uma tampa, mas
deixando uma pequena fresta. Selecione a opc¢do
Arroz, aperte a tecla Por¢des, defina a porcdo (Ixic)
e aperte a tecla Inicio/+30. Aguarde o fim do cozi-
mento e mantenha sob o tempo de espera. Para 2
xicaras de arroz, utilize 4 xicaras de dgua e ajuste
a porcdo (2xic).

= 350 g 9:00

LASANHA

1000 g 24:00

Esta funcdo é indicada para lasanhas industrializas
e congeladas, nas por¢cdes 350 g e 1000 g. Selecione
a op¢do Lasanha no Menu Dia a Dia e em segui-
da selecione a por¢do. Aperte a tecla inicio/+30 e
aguarde o final da programagdo.

Obs: As Fungdes de cozimento pré-programadas acima podem n&o corresponder
aos diferentes hdbitos alimentares e ao gosto pessoal.



Menu Gratinar :
Seu micro-ondas possui 3 ajustes pré-pro-
gramados para o cozimento de alimentos.
Neste caso, ndo € necessdrio programar.
nem o tempo de cozimento nem o nivel
de poténciaq, pois serdo ajustados auto-
maticamente pelo forno. :
Selecione o tipo de prato que queird
preparar e siga as instru¢cdes da receita
selecionada. .
1 toque - Batata Gratinada;

2 toques - Bruschetto;

3 toques - Quibe Assado;

Tabela Menu Gratinar

MENU GRATINAR

=y @ =

BRUSCHETTA QUIBE
ASSADO

BATATA
GRATINADA

O Forno iniciard o cozimento e apds o
término do programa, o Bip soard 3 vezes.
Obs.: N&o é necessdrio selecionar a por-
¢do para as receitas do Menu Gratinar.

Atabela a seguir apresenta os ajustes para as receitas do Menu Gratinar.

. Tempo ~ .
Sugestdo de Receita

=

BATATA
GRATINADA

20:00

6 batatas cortadas em rodelas finas, 150 ml leite integral, 1 pote (150
g) de cream cheese, 2 fatias de mussarela picadas grosseiramente,
2 fatias de presunto picadas grosseiramente, 2 colheres de chd de
sal (rasas), pitada de noz moscada, 50 g parmesdo ralado (ralo
grosso). Em um refratdrio, coloque as batatas em rodelas, 2 colheres
de sopa de daguq, tampe com filme pldstico, faga alguns furos e
leve ao forno. Selecione a op¢do Batata Gratinada e aperte a tecla
inicio/+30. Aguarde o bip e verifique o cozimento. Em um recipiente
junte o leite, o cream cheese, o sal e a noz moscada, misture bem e
reserve. Transfira as batatas cozidas para o prato dourador. Sobre as
batatas, coloque os pedagos de mussarela e presunto, cubra com o
creme reservado e por Ultimo o queijo parmesdo. Coloque a grelha
suporte no micro-ondas e sobre a grelha coloque o prato dourador.
Feche o forno e aperte a tecla inicio/+30. Aguarde o bip. Utilize luvas
para retirar o prato do forno.

BRUSCHETTA

8:00

12 fatias de pdo italiano (baguete) com 1 cm de espessurg, 3 colheres
de sopa de manjericdo picado, 3 colheres de sopa de azeite, 2 to-
mates sem sementes, cortados em cubos. Misture o azeite, o tomate,
o manjericdo e reserve. Coloque as fatias de pdo no prato dourador
e leve ao forno sobre a grelha suporte. Selecione a op¢do Bruscheta
e aperte a tecla Inicio/+30. Aguarde o bip. Vire os pdes e coloque
o recheio. Volte ao forno e aperte a tecla Inicio/+30. Aguarde o bip.
Utilize luvas para retirar o prato do forno.

=

QUIBE
ASSADO

14:00

1 xicara de trigo para quibe demolhado em agua fria por 20 minutos e
escorrido, 500 g de patinho moido, 1/4 de xicara de azeite, 1/2 cebola
picada, 1 dente de alho picado, 1/2 xicara de horteld fresca picada,
3 colheres de chd de sal, 1 e 1/2 colher de chd de canela e molho de
pimenta. Num recipiente, junte o trigo escorrido e espremido, a carne
moida, o horteld, o sal, a canela e o molho de pimenta. Misture bem
e deixe tomar gosto por 20 minutos. Apds esse tempo, transfira toda
a massa pra o prato dourador e alise bem a superficie. Faca alguns
riscos para decorar e regue com azeite de oliva. Leve ao micro-ondas
sobre a grelha suporte e aperte a tecla Inicio/+30. Aguarde o bip.
Utilize luvas para retirar o prato do forno.

Obs: As Funcdes de cozimento pré-programadas acima podem ndo corresponder
aos diferentes hdabitos alimentares e ao gosto pessoal.
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Utilizando a fung¢do Grill
Este forno possui como acessoério a fun-
¢do grill, onde é possivel aquecer, dourar
e gratinar seus alimentos.
1. Toque a tecla Grill, o Bip
soard uma vez e o display
exibird 0:00.

2.Selecione o tempo de fun-
cionamento do Grill utilizando as teclas
de Ajuste de Tempo. Ao selecionar o
tempo, o display apaga e a tecla de
Inicio/+30 acende.

e N

\_ s/

3. Toque a tecla Inicio/+30.
Apds o término do progra-
ma, o Bip soard 3 vezes.

Cuidados ao usar a fungéo Grill

- N@o utilize esta fungcdo por mais de 30
minutos.

- Ndo utilize recipientes pldsticos, pois
derreteriom. Também ndo use recipiente
de papel, eles podem incendiar-se.

- Use o suporte metdlico, para aproximar
o alimento do grill, proporcionando um
melhor resultado na sua receita.

- Use luvas quando utilizar esta fung¢do.
- Quando o grill estiver em funciona-
mento, ndo serd possivel utilizar a tecla
Inicio/+30 para acrescentar mais tempo
& programagado.

/\ ATENCAO

Ao utilizar o suporte metdlico, garanta que
este encontre-se estdavel e centralizado
sobre o prato do micro-ondas. O suporte
ou o prato sobre ele ndo devem encostar
nas paredes internas do forno.
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Lembre-se que o funcionamento do grill se
faz por uma resisténcia elétrica, no teto da
cavidade gerando muito calor. Isto requer
cuidado do usudrio.

Na primeira utilizagdo do grill, € normal
a ocorréncia de fumaga.

Funcdo Tira Odor
Essa fun¢cdo permite suavi-
zar os odores decorrentes
da cocg¢do de alimentos no
interior da cavidade do seu
forno de micro-ondas.
1. Abra a porta do micro-
-ondas e certifique-se de
. que o aparelho estd vazio.
2. Feche a portaq, toque a te-
claTira Odor e, em seguidq,
toque a tecla Inicio/+30.

7 N\ 3. Aguarde o fim do pro-

grama, ou aperte a tecla

Cancela/Pausa a qualquer

momento para cancelar o

programa.

\ /) 4. O procedimento pode
ser repetido, basta seguir

novamente as etapas anteriores.

Fun¢do Manter Aquecido

Este forno possui a fungdo Manter Aque-
cido, que possibilita conservar o calordo
alimento apds o aquecimento do mesmo.
1. Certiique-se que o alimento que de-
seja manter aquecido estd dentro do
aparelho.

T 2. Para iniciar a fun¢do
B pressione a tecla Manter
Aquecido.

N
( \ 3. O display mostrard 0:00..

Em seguida, escolha o
tempo e pressione a tecla
Inicio/+30.

N



4. Para pausar, toque a
tecla Cancela/ Pausa
uma vez e para cancelar
a funcdo, toque a tecla
novamente.

5. Limpeza e manutengdo

Quando limpar superficies do forno, uti-
lize sabd&o e detergentes suaves neutros
e ndo abrasivos, aplicados com uma
esponja ou pano macio.

Lembre-se de desligar o micro-ondas da
tomada sempre que for limpd-lo. Apds a
limpeza é aconselhdvel manter a porta
aberta por alguns minutos para eliminar
o excesso de umidade.

Para limpar seu micro-ondas use apenas
um pano macio umedecido em dgua (de
preferéncia morna) e detergente neutro.
Apds a limpeza seque com pano macio
e seco.

Jamais limpe seu micro-ondas com flui-
dos inflamdveis como dlcool, querosene,
gasoling, tinner, varsol, solventes, remo-
vedores ou com produtos quimicos como
detergentes com amoniacos, dacidos,
vinagres, soda ou abrasivos como sapo-
lios, esponjas pldsticas ou de ago, 1a de
ac¢o, etc. NGo use produtos que liberem
vapores quimicos corrosivos e/ou toxicos
no aparelho.

Interior

Mantenha o interior do forno limpo e
seco. Residuos dentro do forno absorvem
micro-ondas e assim prolongam o tempo
de cozimento. Residuos de alimentos li-
quidos derramados, grudam nas paredes
do forno e na superficie da porta. Limpe
o interior do forno imediatamente apds o
UsO com um pano Umido.

Retire a gordura com um pano Uumido
com dgua e sabdo neutro, ou com papel
toalha, enxdgue o pano, passe nova-
mente para retirar os residuos de sabdo
e seque bem.

Exterior

Mantenha o exterior do forno limpo. Lim-
pe o exterior do forno com um pano Umi-
do com dagua e sabdo neutro, enxague
0 pano, passe novamente para retirar os
residuos de sabdo e seque com um pano
macio ou toalha de papel.

Para evitar danos ao funcionamento das
partes internas do micro-ondas a agua
ndo deve penetrar pelos orificios de
ventilagdo.

Para limpar o painel de controle, abra a
porta do forno para evitar que ele seja
ligado acidentalmente, limpe com um
pano Umido e seque imediatamente.
Toque a tecla Cancela/Pausa depois
de limpar o painel para evitar qualquer
programac¢do indevida.

Se vapor se acumular dentro ou em volta
da porta, apds o uso, seque-a com um
pano macio. Isto acontece quando o
forno opera em condi¢des de alta umi-
dade e de forma alguma indica defeito
de funcionamento.

/\ ATENCAO

Ndo use abrasivos de limpeza ou escovas
de metal para limpar a porta de vidro do
forno uma vez que podem riscar a superfi-
cie, que pode resultar na quebra do vidro.
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6. Solucdo de problemas

O Servigo Autorizado Electrolux estara
sempre & sua disposicdo. Caso o seu
micro-ondas apresente problema de fun-
cionamento, verifique no quadro abaixo

as provaveis causas. Efetue as corregdes
que possam ser realizadas em casa. Nao
melhorando o funcionamento entre em
contato com o Servigo Autorizado.

Nd&o funciona
(n&o liga)

Plugue desligado da tomada.

Ligue o plugue & tomada.

Tomada com mau contato.

Corrigir o defeito na tomada elétrica.

Falta energia elétrica, ou disjuntor
desligado

Aguardar o retorno da energia elétrica,
ligar o disjuntor.

Disjuntor com defeito/ inadequado.

Revisar a instalagdo elétrica

A porta do forno estd aberta.

Feche a porta do forno.

O programa ndo foi selecionado
corretamente.

Selecione corretamente o programa.

Ao tocar uma tecla, ela se ilumina
porém o micro-ondas ndo aceita o
comando.

Desbloqueie a chave de seguran¢a con-
forme indicado na pag. 19.

O display funciona,
mas o forno n&o.

A porta do forno estd aberta.

Feche a porta do forno.

Objeto bloqueando o fechamento
da porta.

Retire todo e qualquer objeto que esteja
blogueando o fechamento da porta.

O forna para de repente.

Dispositivo de seguranca contra
superaquecimento.

Aguarde até que o forno esfrie.

Faiscamento dentro do
micro-ondas

Uso de utensilios inadequados.

Utilize utensilios adequados para o forno
de micro-ondas

O forno foi ligado vazio.

Desligue o forno e ligue-o quando houver
alimentos dentro.

Cozimento irregular

Uso de utensilios inadequados.

Utilize utensilios adequados para o forno
de micro-ondas

O alimento ndo estd bem distri-
buido.

Redistribua melhor o alimento no forno.

O alimento ndo estava totalmente
descolgelado.

Descongele totalmente o alimento antes
de efetuar o cozimento.

Excesso de cozimento.

A poténcia ndo foi selecionada
corretamente.

Selecione corretamente a poténcia con-
forme indicado na pag. 17.
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Problema Provavel Causa Corregdo

Alimento mal cozido.

O programa ndo foi selecionado
corretamente.

Selecione corretamente o programa con-
forme pag. 17.

Sistema de exaustdo obstruido
(parte superior e traseira do
forno).

Desobstrua as saidas de ar conforme pdg.
6.

Tensd@o na tomada inferior &
tensdo nominal do produto (127V
ou 220V).

Programar algum tempo a mais para se
obter cozimento e revisar a instalagdo
elétrica.

Descongelamento irre-
gular / insuficiente.

Uso de utensilios inadequados.

Utilize utensilios adequados para o forno
de micro-ondas

O prato giratério ndo esta bem
encaixado.

Encaixe corretamente o prato giratério.

Tens@o na tomada inferior &
tens@o nominal do produto (127V
ou 220V).

Programar algum tempo a mais para se
obter cozimento e revisar a instalagdo
elétrica.

Os alimentos cozinham
muito lentamente

Baixa tensd@o na rede elétrica

Revisar a instalag¢do elétrica

Muitos aparelhos ligados na mes-
ma rede elétrica.

LIgue em uma rede exclusiva conforme
instru¢des na pag. 11.

Prato giratdrio faz baru-
lho ou para.

Sujeira no prato, nas roldanas ou
no encaixe.

Limpe o prato, as roldanas e o encaixe.

Mal posicionamento do prato ou
das roldanas.

Posicione corretamente o prato giratorio e
as roldanas.

O Micro-ondas causa
unterferéncia na TV ou
no radio.

Aparelhos muito proximos.

Mude esses aparelhos de lugar, quanto
maior a disténcia entre eles, menor serd a
interferéncia.

Aparelhos ligados na mesma
rede.

Mude os aparelhos de tomada, em redes
diferentes.

O Bip ndo funciona.

Bip desativado.

Ative o Bip conforme a pag. 18.

O relégio estd parado.

Programacdo de tempo foi pau-
sada mas ndo cancelada.

Pressione novamente a tecla Cancela/
Pausa.

Micro-ondas funciona
apos concluida a pro-
gramacdo.

Funcdo de Segurang¢a conforme
pag. 18.

Aguardar 15 segundos para a conclusdo da
Fun¢do de Seguranca
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7. Especifica¢cdoes técnicas

Tensdo (V) 127V* ‘ 220Vv* 127V* ‘ 220V*
Frequéncia (Hz) 60 60
Frequéncia das micro-ondas (MHz) 2450 2450
Peso (kg) 18,0 17,4 18,4 17,8
Altura (mm) 389 389
Largura (mm) 595 595
Profundidade (mm) 405 405
Didmetro do prato (mm) 315 315
Volume total da cavidade (litros) 34 34
Volume util da cavidade (litros) 18 18

* Os niveis de tens@o de alimentacdo com o qual este aparelho opera sdo estabelecidos
nos "Procedimentos de Distribuicdo de Energia Elétrica no Sistema Elétrico Nacional
(PRODIST)" da ANEEL (Agéncia Nacional de Energia Elétrica).

127v 220V

Minima: N7V Minima: 202V

Mdxima: 133V Mdxima: 231V

Caso a tensdo de alimentagdo do aparelho esteja fora dos limites indicados na tabela
Variagcdo Admissivel de Tensdo, solicite & concessiondria de energia a adequag¢do dos
niveis de tensdo e instale um regulador de tensdo (estabilizador) com poténcia ndo in-
ferior a 3500VA. Danos ao aparelho poderdo ocorrer se houver, no local da instalag¢do,

variacd@o de tensdo fora dos limites especificados (vide tabela citada acima) ou quedas
frequentes no fornecimento de energia.
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Anotacoes
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8. Certificado de garantia

Afabricante Electrolux do Brasil S.A. concede garantia contra qualquer
vicio de fabricacao aplicavel nas seguintes condicdes:

1. O inicio da vigéncia da garantia ocorre na data de emissdo da
competente nota fiscal de venda ao consumidor correspondente ao
produto a ser garantido com identificagao, obrigatoriamente, de modelo
e caracteristicas de produto;

2. O prazo de vigéncia da garantia é de 12 (doze) meses contados a
partir da data da emissao da nota fiscal preenchida conforme disposicao
do item 1 deste certificado e divididos da seguinte maneira:

a) 3 (trés) meses de garantia legal; e,
b) 9 (nove) meses de garantia contratual.

3. A fabricante ndo concede qualquer forma e/ou tipo de garantia para
produtos desacompanhados de nota fiscal de venda ao consumidor, ou
produtos cuja nota fiscal esteja preenchida incorretamente (observar
orientagao do item “1” deste certificado);

Condigdes desta Garantia:

4. Qualquer defeito que for constatado neste produto deve ser
imediatamente encaminhado ao Servigo Autorizado Electrolux mais
proximo de sua residéncia, cujo contato e endereco pode ser encontrado
na relagdo que acompanha o produto, no site da fabricante (www.
electrolux.com.br), ou, informado pelo Servigo de Atendimento ao
Consumidor Electrolux.

5. Esta garantia abrange a substituicdo de pecas que apresentem
vicios constatados como de fabricagao, além da mao de obra utilizada
no respectivo reparo.

6. As pecas: vidros, lampadas, acessorios, pecgas plasticas, borrachas
e cabo elétrico sdo garantidos contra vicios de fabricacdo apenas pelo
prazo legal de 90 (noventa) dias, contados a partir da emissao da nota
fiscal de compra do produto.

A Garantia perdera a Validade quando:
7. Houver remocgao e/ou alteracdo do numero de série ou da etiqueta
de identificacdo do produto.

8. O produto for instalado ou utilizado em desacordo com o Manual
de Instru¢des e utilizado para fins diferentes do uso domeéstico (uso
comercial, laboratorial, industrial, etc.). Também néo terdo nenhum
tipo de cobertura pelas garantias (legal e contratual), indenizagéo e/
ou ressarcimento, materiais ou alimentos armazenados no interior do
produto utilizado para os fins citados.

9. O produto for ligado em tensao diferente a qual foi destinado.
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10. O produto tiver recebido maus tratos, descuidos ou ainda sofrer
alteragdes, modificacdes ou consertos feitos por pessoas ou entidades
nao credenciadas pela Electrolux do Brasil S.A.

11. O defeito for causado por acidente ou ma utilizacdo do produto pelo
Consumidor.

A Garantia concedida pelo Fabricante nao cobrira:
12. Despesas com Instalagao do produto.

13. O nao funcionamento ou falhas decorrentes de problemas de
fornecimento de energia elétrica no local onde o produto esta instalado.

14. Despesas com transporte, pecas, materiais e mao de obra para
preparacao do local onde sera instalado o produto (ex. rede elétrica,
conexdes elétricas, tomadas, alvenaria, aterramento, etc.).

15. Chamadas relacionadas unicamente a orientacao de uso constantes
no Manual de Instrucdes ou no préprio produto serdo passiveis de
cobrangas.

Outras disposicoes:

16. As despesas decorrentes e consequentes de instalagdo de pecas

gque nao pertencam ao produto sdo de responsabilidade unica e
exclusiva do Consumidor.

17. A Electrolux declara que nao ha nenhuma outra pessoa fisica e/ou
juridica habilitada a fazer exceg¢des ou assumir compromissos, em seu
nome, referente ao presente certificado de garantia.

18. Este CERTIFICADO DE GARANTIA ¢é valido apenas para produtos
vendidos e utilizados no territorio brasileiro, sendo que qualquer duvida
sobre as disposi¢cdes do mesmo devem ser esclarecidas pelo manual
de instrucdes, pelo site da fabricante ou pelo Servigo de Atendimento
ao Consumidor Electrolux.

19. Para sua comodidade, preserve o MANUAL DE INSTRUCOES,
CERTIFICADO DE GARANTIA E A NOTA FISCAL DO PRODUTO.
Quando necessario, consulte a nossa Rede Nacional de Servigcos
Autorizados e/ou o Servigco de Atendimento ao Consumidor.



www.electrolux.com.br

3004 8778 Capitais e Regides Metropolitanas
0800 728 8778 Demais Regides

Electrolux do Brasil S.A.

R. Ministro Gabriel Passos, 360
Fone: 41 3371-7000

CEP 81520-900

Curitiba - PR - Brasil

A18103001/A
G0025731/005
Ago/19
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OE9XT, OE9VT FORNO ELETRICO MANUAL DE INSTRUCOES



Obrigado por escolher a Electrolux

ATENDIMENTO
AO CONSUMIDOR

HElectrolux

Neste manual, vocé encontrara todas as informagoes necessarias para
sua seguranca e o uso adequado de seu Forno. Leia todas as instrucoes
antes de utilizar o aparelho e guarde este manual para futuras consultas.

Em caso de qualquer duvida, ligue para o Servico de Atendimento
ao Consumidor (3004 2224 exclusivo Home Pro - Capitais e Regioes
Metropolitanas ou 0800 725 2224 exclusivo Home Pro - demais
localidades).

Guarde a nota fiscal de compra. A garantia s6 € valida mediante sua
apresentagao no Servigo Autorizado Electrolux.

A etiqueta de identificagao onde constam informagbes importantes como
codigo, modelo e fabricante, entre outras, seré utilizada pelo Servico Autorizado
Electrolux caso seu Forno necessite de reparos. Por isso, nao a retire do local
onde est& adesivada.

Consulte o site www.electrolux.com.br e encontre informacoes
sobre acessorios originais, manuais e catalogos de toda a linha de
aparelhos Electrolux.

Dicas ambientais

O material da embalagem € reciclavel, procure separar e enviar para reciclagem.
Este aparelho ndo deve ser tratado como lixo doméstico, deve ser entregue
em um sistema de reciclagem de equipamentos elétricos e eletrénicos que
atenda a legislagao local.
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Seguranca

Este aparelho ndo se destina a utilizacéo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e
conhecimento, a menos que tenham recebido instrucdes referentes a utilizagao do aparelho ou
estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua seguranga. As criangas devem
ser vigiadas para assegurar que elas nao estejam brincando com o aparelho.

Mantenha o material da embalagem do forno fora do alcance de criangas.

N&o permita que seu eletrodoméstico seja manuseado por criangas, mesmo quando ele estiver
desligado.

Atencao!

Mantenha o material da embalagem fora do alcance de criancas.
Fique atento para que as criancas nao toquem na superficie do Forno.
Certifique-se de que as criancas nao brinquem, manuseiem ou
permanecam proximas ao aparelho em funcionamento, desligado
ou ainda quente, principalmente quando for utilizado o grill.

Antes de iniciar a limpeza ou manutencao de seu Forno, desligue o Forno e retire o plugue da
tomada (ndo puxe pelo cabo de alimentagao). Se o cabo de alimentagao estiver danificado,
este deve ser substituido pelo Servigo Autorizado Electrolux, a fim de evitar riscos.

Se houver uma tomada elétrica proxima ao Forno, certifique-se de que os cabos dos outros
eletrodomésticos n&o estdo em contato com as partes quentes do aparelho e tenha cuidado
para que o Forno néo fique apoiado sobre o cabo de alimentagao.

Certifique-se de que os botdes estao na posicao de desligado quando o Forno nao estiver em
funcionamento.

Este aparelho deve ser aterrado. Em caso de mau funcionamento ou falha, o aterramento diminui
orisco de choque elétrico. Este aparelho possui um cabo de alimentagao com um equipamento
condutor de aterramento e um pino de aterramento. O plugue deve ser conectado a uma tomada
devidamente aterrada de acordo com os padrées ABNT NBR 5410 - Secao Aterramento.

Uma ligacao incorreta do equipamento condutor de aterramento pode causar risco de choque
elétrico.

Atencao!

Em caso de duvida sobre o aterramento, entre em contato com
um eletricista qualificado e nao modifique o plugue do cabo de
alimentacao(fornecido com o aparelho) caso ele nao se encaixe na
tomada. Solicite a um eletricista que instale uma tomada aterrada.

AVISO: Para evitar choque elétrico, retire o cabo de alimentagcéo da tomada antes de substituir
a lampada.



Seguranca

Quando o Forno € ligado pela primeira vez, podera ocorrer a formagéo de fumaga com cheiro
forte, 0 que acontece devido ao aquecimento dos materiais de isolagao dos painéis ao redor
do Forno. Isto é normal e, neste caso, aguarde a dissipagdo da fumaca antes de colocar o
alimento dentro do aparelho.

Quando os alimentos sdo aquecidos, geram vapor da mesma forma que uma chaleira com
agua. Quando o vapor entra em contato com o vidro da porta do Forno ocorre a condensagao,
resultando na formacgéo de gotas de agua. Isto & normal e ndo indica mau funcionamento do
aparelho. Limpe as gotas de agua apds cada cozimento.

» Certifique-se de que as prateleiras do Forno foram introduzidas corretamente nas guias.
Atencao!

Fique atento ao cozinhar utilizando 6leo ou gorduras, pois se estes
forem derramados podem incendiar-se.

Este aparelho funciona em temperaturas elevadas, portanto,
partes acessiveis do mesmo poderao estar quentes durante o
funcionamento. Cuidados devem ser tomados para evitar contato
com as mesmas e consequentes riscos de queimaduras.

* Nao use limpadores abrasivos ou utensilios metalicos afiados para limpar o vidro da porta,
pois isto pode riscar o vidro, resultando na quebra do mesmo.

e Tenha cuidado ao usar produtos de limpeza do tipo aerossol e nunca dirija o jato sobre o
grill e os botdes do painel de controle.

* Use a bandeja coletora de gordura sempre que utilizar o grill ou cozinhar carnes diretamente
sobre as prateleiras. Despeje um ou dois copos de agua na bandeja para evitar que as gotas
de gordura ou molho queimem, produzindo mau cheiro e fumaca.

» Este Forno deve ser utilizado somente para o cozimento de alimentos e qualquer outro tipo
de uso, como para aguecimento de ambiente, € perigoso e a fabricante ndo se responsabiliza
por qualquer dano causado por um uso indevido ou incorreto. Sendo assim, sempre siga
as instrucdes contidas neste manual.

* N&o toque no Forno se vocé estiver com as maos ou os pés Umidos ou molhados.

* N&o use o Forno se vocé estiver descalco.

* Nao coloque objetos sobre a porta do Forno quando ela estiver aberta.

* Perigo de fogo: Nao armazene objetos ou alimentos dentro do Forno.

* Sempre use luvas de protecao quando estiver colocando ou retirando os alimentos de dentro
do Forno.

* Se o Forno apresentar alguma falha, retire o cabo de alimentacéo da tomada e nao toque
no aparelho. Leia o item “Falhas e Solucdes” e, caso nao tenha encontrado a solugao do
problema, entre em contato com o Servico Autorizado Electrolux.

» Este aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um temporizador externo ou sistema
de controle remoto separado.

* Atencado: Nao deixe o forno desassistido quando em funcionamento. Ao utilizar o Forno,
procure permanecer no local e nunca deixa-lo desassistido.



Apresentacao do Aparelho

Modelos OE9XT e OE9VT
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Painel de controle

Grill

Lampada do forno

Ventilador de convecgao

Prateleira (2 pecas)

Bandeja colatora de gordura (esmaltada)
Guias removiveis da prateleira

Porta removivel para facilitar a limpeza

Obs.: 3 parafusos para a instalagao do Forno acompanham o aparelho.
Eles estao fixados com fita adesiva na bandeja coletora de gordura.



Instalacao

Para suatranquilidade, a Electrolux possui uma rede de Servicos Autorizados altamente qualificada
para instalar o seu produto. Entre em contato com um dos Servigos Autorizados Electrolux, consulte
a relagdo acessando o site www.electrolux.com.br.

Para este servigo sera cobrada uma taxa de instalacdo. Essa instalagdo ndo compreende servicos
de preparacéo do local e nem os materiais para a instalacéo (ex.: alvenaria, rede elétrica, tomada,
disjuntor, aterramento, etc.), pois séo de responsabilidade do Consumidor.

Antes de comecar a instalacao, leia com atencao todas as
informacoes a seguir. Elas ajudarao a executar a instalacao e a
garantir que o Forno seja instalado corretamente e com seguranca.
Guarde esse Manual em um local de facil acesso para consultas
futuras.

Qualquer servico elétrico necessario para a instalagao deste produto
deve ser executado por um eletricista qualificado.

Remova completamente a embalagem antes de posicionar o Forno.

Dimensoées do Nicho
O nicho devera ter as dimensoes indicadas nas Figuras 1 ou 2.

E indispensavel garantir a circulagéo do ar no nicho a fim de garantir o coreto funcionamento
do produto.

O aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta decorativa, a fim de evitar superaquecimento.
Todas as medidas estdo em milimetros.

Min. interno 600
(560 + 40) mm

in. interno 58
(556 + 30) mm

Diametro:
0mm

de——r SAIDA DA _
560 mm . % VENTILAGAO

Min.
30 mm

Abertura
Minima:
30x564 mm

595 mm

(580+20) mm

Alt. min. interna 600

580 mm

—
—q

[c—]

595mm  3g Min-

ENTRADA
DE AR

ENTRADA DA
VENTILAGAO

18 mm

Figura 1 - Representacao do nicho em bancada, para os modelos OE9XT e OE9VT

Recomendado furo com diémetro de 80mm para passagem do plug do cabo de alimentagé&o.



Instalacao

Min. interno 586
(556 + 30) mm

Min. interno 600
(560 + 40) mm

4
Abertura Minima: SAIDA DA _
30x564 mm ———— VENTILACAO
S

Diametro:
80mm 0
0
f MOVEL
/ = 560 mm7 ///

Alt. min. interna 600
(580 + 20) mm

1
=
595 mm

B

&

28

E

E

°3

580 mm
—
[—

Abertura
Minima: \ 556 mm 595 mm .| 11
30x564 mm 0 30 mm .
S MOVEL
18 mm

dl ENTRADA DA
VENTILAGAO

ENTRADA

DE AR
Min. 30 mm

Figura 2 - Representacao do nicho em bancada, para os modelos OE9XT e OE9VT

Recomendado furo com diémetro de 80mm para passagem do plug do cabo de alimentagéo.



Instalacao

Fixando o Forno h
Coloqgue o Forno no nicho, abra a porta do Forno e fixe-o no nicho através 2
dos 3 parafusos que acompanham o aparelho (Figura 3).

Se o Forno for instalado embaixo de um cooktop, as ligagoes elétricas
dos dois produtos devem ser feita separadamente.

=

.
Figura 3

O material dos painéis do nicho deve ser resistente ao calor. Certifique-se
de que a cola utilizada nos painéis suporta temperaturas de até 120 °C,
pois plasticos ou cola nao resistentes a esta temperatura podem derreter
e deformar o nicho

Assim que o Forno for colocado dentro do nicho, todas as partes elétricas
devem ser completamente isoladas. Nenhuma parte elétrica deve ficar
em contato com o produto (Figura 4).

A montagem do nicho e do forno deve ser firmemente fixada de maneira
que o produto nao possa ser removido sem a ajuda de ferramentas.

TOMADA ELETRICA OPGAO 2 B
FORA DO NICHO, ACIMA DO BALCAO

TOMADA ELETRICA
OPCAO 1
FORA DO NICHO
E DE FACIL ACESSO |
! i 4 !
! AR h i !
- N
CABO DE ALIMENTAGAO NORMAL CABO DE ALIMENTAGAO
REPOSICIONADO
ICHO ‘

Figura 4



Instalacao

Antes de ligar, verifique se a tensao da tomada onde
o aparelho sera ligado é igual a indicada na etiqueta
localizada proxima ao plugue (no cabo de alimentacao)
ou na etiqueta de identificacao do Forno.

Ligue seu Forno a uma tomada exclusiva, nao utilize
extensoes ou conectores tipo T (benjamim). Esse
tipo de ligacao pode provocar sobrecarga na rede
elétrica, prejudicando o funcionamento e resultando
em acidentes.

Nao corte ou remova, sob qualquer circunstancia, o
pino de aterramento do plugue do cabo de alimentacao.

Disjuntores

E obrigatéria a instalagdo de um disjuntor exclusivo para o Forno.

Em caso de duvida com relagédo ao sistema elétrico de sua residéncia, consulte a concessionaria
de energia elétrica.

Tensao 220V - monofasica

Tensao 220V Noutro
Tomada Tripolar Tomada Tripolar
Chave C_he}ve
Disjuntora Disjuntora
Plugue 20A Bipolar Plugue 20A
Tripolar ¢ Tripola
Fio Terra Fios Fase Fio Terra Fio Fase

Conexao elétrica

Para sua seguranga, solicite a um eletricista de sua confianca que verifique a condicdo darede
elétrica do local de instalagao do Forno e, para maiores informagoes, entre em contato com o
Servigo Autorizado Electrolux.

Certifique-se de que o valor de tensao na residéncia corresponde ao informado na etiqueta
de identificacao. Verifiqgue também se o sistema elétrico suporta a corrente maxima informada
na etiqueta. Somente entao coloque o plugue do cabo de alimentacao na tomada, que deve
estar devidamente aterrada.

Variagdo Admissivel de Tensao*
Tenséo (V) | Minima (V) | Méaxima (V)
220 ‘ 202 ‘ 231
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Instalacao

* Os niveis de tensao de alimentacao com o qual este aparelho opera sao
estabelecidos nos “Procedimentos de Distribuicao de Energia Elétrica no Sistema
Elétrico Nacional (PRODIST)” da ANEEL (Agéncia Nacional de Energia Elétrica).

Caso a tensao de alimentacao do aparelho esteja fora dos limites indicados na
tabela Variacao Admissivel de Tensao, solicite a concessionaria de energia a
adequacao dos niveis de tensao e instale um regulador de tensao (estabilizador)
com poténcia igual ou superior a 3500 VA.

Se houver, no local da instalacao, variacao de tensao fora dos limites especificados
(vide tabela citada anteriormente) ou quedas frequentes no fornecimento de
energia, o aparelho podera sofrer alteragées no seu funcionamento.

Se a tomada na qual o produto for conectado nao é apropriada para
o plugue, substitua a tomada ao invés de usar um adaptador, pois
isso podera causar superaquecimento e incéndio.

Certifique-se de que a tomada esta devidamente aterrada antes de
usar o produto.

Seu produto possui um plugue de 16 A, com pinos de @ 4,8mm.

Informamos que o plugue do cabo de alimentagéo deste eletrodoméstico respeita o novo padréo
estabelecido pela norma NBR 14136, da Associacao Brasileira de Normas Técnicas — ABNT, e
pela Portaria n® 02/2007, do Conmetro.

Assim, caso a tomada da sua residéncia ainda se encontre no padrdo antigo, recomendamos

a substituicdo e adequacao da mesma ao novo padrao NBR14136, com um eletricista de sua

confianga.

Os beneficios do novo padréo de tomada séo:

* Maior seguranca contra risco de choque elétrico no momento da conexao do plugue na
tomada;

* Melhoria na conexao entre o plugue e tomada, reduzindo possibilidade de mau contato
elétrico;

* Diminuicao das perdas de energia.

Lembramos, ainda, que para aproveitar 0 avango e a seguranga da nova padronizacéo, é

necessario o aterramento da tomada, conforme a norma de instalagoes elétricas NBR5410 da

ABNT. Em caso de duvidas, consulte um profissional da area.

A tomada ou o interruptor utilizado para a conexao do cabo de alimentacéo deve ficar em um
local de facil acesso durante a instalagéo.

Durante a instalagéo, verifique o posicionamento do cabo de alimentagdo. Mantenha o cabo
de alimentacéo afastado das paredes do forno.
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Painel de controle
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Como Usar

Tecla Liga|Desliga: Liga ou desliga o forno.

Tecla Fungoes: Seleciona uma das 12 fungdes do forno, com temperaturas pré-
programadas. A cada toque nesta tecla o forno seleciona uma fungao na seguinte
sequéncia.

[ZJ Aquecimento Inferior - [£] Aquecimento Superior > [Z] Aquecimento Tradicional >
Descongelar - [] Grill > [F] Grill + Aquecimento Superior > [E) Gril + Aquecimento
Inferior > Cozimento por Convecgao > Convecgéo + Aguecimento Inferior
- |=| Convecgao + Aquecimento Tradicional - Convecgao + Girill + Aquecimento Inferior
> [¥] Convecgao + Girill

Tecla Timer|Reldgio: Programa o tempo de cozimento ou o reldgio.
Teclas + |-: Ajustam o tempo de cozimento ou a hora do dia.
Receitas: Seleciona uma das 9 receitas programadas, com fungéo, temperatura e

timer pre-programados. A cada togue na tecla o forno seleciona uma receita na seguinte
sequéncia:

Favorita = Bolo - Frango (em 2 etapas) - Batata - Pao de Queijo - Pizza > Pizza
Congelada - Lasanha (em 2 etapas) - Lasanha Congelada.

Tecla Cancela: Cancela a programagéao.
Tecla Inicio: Inicia o cozimento depois que é feita a programacéo.

Indicador de Calor Residual: Acende quando o forno € desligado e permanece aceso
no painel de controle até que a temperatura no interior esteja abaixo de 40 °C.

Indicadores de Temperatura: Exibem a temperatura selecionada para o cozimento.
Indicadores de Receitas: Informa o tipo de receita selecionado.

Indicador de Painel Travado: Acende quando a fungdo Trava do Painel é selecionada.
Indicador da Funcao Timer: Acende quando a funcéo Timer é programada.
Indicadores do Timer|Reloégio: Exibem o tempo programado ou a hora do dia.

Indicador de Pré-Aquecimento: Permanece aceso no painel de controle até que a
temperatura programada seja alcangada.

Indicadores das Fungoes: Acende de acordo com a fungdo selecionada através da
teclas Fungoes.
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Antes de usar o forno pela primeira vez

O isolamento térmico do produto produz, durante os primeiros minutos de funcionamento, fumaga e
odores caracteristicos. Por isso, aquega o Forno vazio por 45 minutos, selecionando o programa [Z) e
atemperatura 250 °C

Deixe o Forno esfriar e limpe o interior do produto com égua quente e detergente neutro.

A prateleira, a bandeja coletora de gordura e as guias da prateleira devem ser lavados antes da
primeira utilizacdo do Forno.

Seu Forno possui um ventilador, cuja a funcao é resfriar o painel de
controle e o puxador da porta. Este ventilador é controlado por um
termostato e é acionado quando a temperatura é igual ou superior
a 70°C, mesmo que as teclas estejam na posicao de desligado. Se
a temperatura estiver inferior a 70°C, o ventilador nao funcionara.

Aberturas para ventilaca

Acertando o relogio

Quando o forno ¢é energizado ou apds falta de energia elétrica, todas as luzes acendem no painel
de controle por 1 segundo e o aparelho emite um sinal sonoro. Em seguida todas as lampadas
apagam no painel.

1 Toque na tecla @ por 1 segundo para ligar o Forno.
2 Toque na tecla : 0s nUmeros indicadores das horas comegam a piscar.

3 Use as teclas para ajustar as horas (de 00 a 23). Um toque na tecla diminui ou aumenta
um numero. Mantendo o dedo na tecla os nimeros mudam rapidamente.

4 Toque natecla @ para ajustar os minutos: os nimeros indicadores dos minutos comegam a piscar.

5 Use as teclas para ajustar os minutos (de 00 a 59). Um toque na tecla diminui ou aumenta
um numero. Mantendo o dedo na tecla os niUmeros mudam rapidamente.

6 Toque na tecla @ para confirmar a programagao.
Para cancelar e voltar para a hora programada anteriormente, toque na tecla .

Se nenhuma tecla for tocada dentro de 20 segundos, a programagao € cancelada e o painel volta
a exibir a hora antes da alteragéo.
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Funcao trava do painel

Para evitar que alguma funcéo do produto seja programada acidentalmente e inicie a contagem
do timer, vocé pode travar o painel de controle. Para isso:

1 Toque nas teclas ﬁ simultaneamente por 2 segundos: o indicador B acende para indicar
que o painel esta fravado.

2 Apenas a tecla @ pode ser acionada quando o painel esté travado.
3 Para destravar o painel, toque nas teclas ﬁ novamente por 2 segundos: o indicador &
apaga no painel.

Se vocé tentar tocar nas teclag enguanto o painel estiver travado, o forno emitiré 2 bips, o indicador
& piscara 3 vezes e as teclas ﬁ permanecerao acesas no painel por 10 segundos paraindicar

gue o painel esta travado e ndo é possivel fazer a programagao.

Funcoes
Q Aquecimento Inferior

Fungao desempenhada por uma resisténcia localizada internamente, na parte inferior do Forno, a
qual fornece um aquecimento mais concentrado na base dos alimentos.

|j Aquecimento Superior

Funcao desempenhada por uma resisténcia localizada internamente, na parte superior do Forno. E
recomendada para dar acabamento na superficie dos alimentos, como dourar ou gratinar, por exemplo.

|:| Aquecimento Tradicional

As resisténcias superior e inferior funcionam simultaneamente para fornecer um meétodo de cozimento
convencional. O aquecimento ¢ transferido para o centro do Forno através de condugao natural,
fazendo com que a temperatura externa superior € inferior dos alimentos sejam mais uniformes.

Descongelar
Nesta fungédo o ar circula a temperatura ambiente dentro do forno, ao redor do alimento. Esta é
uma maneira de acelerar o descongelamento de alimentos mais delicados, como peixes e aves.

Ij Grill

O grill € uma resisténcia elétrica instalada na parte superior, dentro do Forno, a qual aquece e emite
radiacao infra-vermelha. Serve para dourar, grelhar ou gratinar os alimentos.

|§| Grill + Aquecimento Superior

A resisténcia superior e o grill sGo acionados simultaneamente para que se obtenha um alimento
grelhado por completo. Esta combinagao de funcdes é indicada para o acabamento superficial de
alimentos maiores, proporcionando uma maior poténcia para gratinar ou dourar.

= Grill + Aquecimento Inferior

O grill e a resisténcia inferior sdo acionados simultaneamente para proporcionar um cozimento
prolongado de pegas grandes de alimentos, como carnes e peixes, para as quais se deseja um
bom cozimento interno com o efeito da gratinagao. Tenha cuidado ao utilizar prateleiras muito
proximas ao grill.
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Cozimento por Conveccao

Uma resisténcia circular e um ventilador criam um fluxo de ar quente ao redor dos alimentos,
fornecendo calor e cozinhando-os. Esta funcao proporciona uma melhor distribuicao de calor
no interior do forno, deixando a temperatura mais uniforme em todas as partes, o que, além de
proporcionar um cozimento uniforme, agiliza o tempo de preparo. E ideal para 0 cozimento com
mais de uma prateleira a0 mesmo tempo.

Conveccao + Aquecimento Inferior

A resisténcia circular, o ventilador e a resisténcia inferior sdo acionados simultaneamente para
aumentar a rapidez do cozimento e proporcionar crocancia na base dos alimentos. Esta fungéo é
indicada para bolos, pizzas, massas, paes, carnes e aves.

Conveccao + Aquecimento Tradicional

Aresisténcia circular, o ventilador e as resisténcias superior e inferior séo acionados simultaneamente
para um cozimento uniforme e mais rapido. Esta fungéo € indicada para qualquer preparo, como
por exemplo doces, salgados, carnes, peixes e vegetais. Tenha cuidado com a distancia entre os
alimentos e a resisténcia superior. Evite manté-los muito préximos.

Conveccao + Grill + Aquecimento Inferior

A resisténcia circular, o ventilador e o grill sdo acionados simultaneamente. O calor gerado pelo grill
¢ direcionado diretamente a superficie do alimento, enquanto o ventilador distribui o calor dentro do
forno. Esta funcdo pode economizar de 30 a 40% de energia, além de fornecer um resultado mais
crocante. Ideal para se obter camnes e aves grelhados.

Conveccao + Grill

Aresisténcia circular, o ventilador, o grill e a resisténcia inferior sdo acionados simultaneamente para
aumentar a poténcia e agilizar o processo de cozimento. Esta funcéo é a mais rapida e pode ser
aplicada a qualquer prato, preferencialmente para pegas grandes de carne, garantindo a crocancia
na superficie. Contudo, requer muito cuidado durante o preparo.

Selecionando a funcao e a temperatura de cozimento
1 Toque na tecla @ para ligar o forno.

2 Toque na tecla @ até selecionar a funcao desejada: o indicador da funcao selecionada acende
no Visor.

3 Atemperatura para cada funcao ja vem programadas de fabrica (conforme indicado na pagina 19).
O indicador de temperatura pisca para indicar que a temperatura pode ser reajustada, exceto para
afuncao Descongelar. Use as teclas : um toque natecla diminui ou aumenta a temperatura
em 5 °C. Mantendo o dedo na tecla os nUmeros mudam rapidamente. Para cada fungéo existe
um limite maximo de ajuste de temperatura; caso este limite seja excedido, o Forno emitira 2
bips para informar que o limite foi atingido.

Para cancelar a programagcao, toque na tecla : o Forno voltara a exibir o relogio.

Se nenhuma tecla for tocada dentro de 60 segundos, a programagao é cancelada e o painel volta
a exibir o relégio.
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Ajustando o timer e iniciando o cozimento
Para programar o tempo de cozimento, depois de selecionar a fungao e ajustar a temperatura:

1 Toque natecla : os indicadores do timer comegam a piscar e o indicador @ acende no painel.

2 Use as teclas : um toque na tecla diminui ou aumenta o tempo em 1 minuto. Mantendo
o dedo na tecla os niUmeros mudam rapidamente. Para cada fungao existe um limite méximo
de tempo; caso este limite seja excedido, o Forno emitira 2 bips para informar que o limite foi
atingido.

3 Toque na tecla @ para confirmar a programagao e iniciar o cozimento.
Para cancelar a programacéo, toque na tecla : o Forno voltara a exibir -:--. Se o Forno estiver em
um processo de cozimento, este sera cancelado.

Se nenhuma tecla for tocada dentro de 60 segundos, a programagéo é cancelada e o painel volta
a exibir o relogio.

Pré-aquecimento

Antes de iniciar o cozimento acontece o pré-aquecimento do Forno até que a temperatura programada
seja alcancada. Durante este processo o timer permanece parado.

Para indicar que o Forno esta em pré-aquecimento, o indicador @ permanece aceso no painel. Assim

que a temperatura programada é alcangada, este indicador e a tecla @ ficam piscando e o Forno
emite 3 bips a cada 20 segundos dentro de 60 segundos. Em seguida, o Forno inicia o cozimento.
Se atecla @ néo é tocada, o timer comega a funcionar automaticamente.

E possivel iniciar o funcionamento do timer durante o processo de pré-aquecimento. Para isso basta
tocar na tecla @ Isto faz com que o timer comece a funcionar imediatamente, porém o processo
de pré-aquecimento continua até que a temperatura programada seja alcancada.

Dica: Para agilizar o tempo de pré-aquecimento do Forno, utilize a funcéao Conveccao + Grill
+ Aquecimento Inferior até que a temperatura desejada seja atingida. Depois cancele a execugao
desta fungéo e selecione a programacao ideal para o prato desejado.

O processo de pré-aquecimento é ignorado se a temperatura do
forno ja esta acima da programada. Neste caso, o Forno comeca

a funcionar assim que a tecla @ Inicio é tocada, exibindo a
temperatura programada.

Alterando o timer durante um processo de cozimento
Para reprogramar o tempo de cozimento depois que o processo de cozimento j& foi iniciado:
1 Toque na tecla : os indicadores do timer comegam a piscar o tempo em andamento.

2 Use as teclas : um toque na tecla diminui ou aumenta o tempo em 1 minuto. Mantendo o
dedo na tecla os nUmeros mudam rapidamente.
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3 Toque na tecla @ para confirmar a programacao e iniciar o cozimento com o novo tempo
programado. Se o tempo é confirmado com 0:00, o Forno comega o processo de cozimento
automaticamente com a opgéo de tempo indeterminado (ver mais informagdes na péagina 17).

Para cancelar a programacao, toque na tecla : o Forno voltara ao tempo programado anteriormente.

Se nenhuma tecla for tocada dentro de 10 segundos, a programagéo é cancelada e o Forno continua
0 processo de cozimento com o tempo programado anteriormente.

Alterando a temperatura durante um processo de cozimento
Para reprogramar a temperatura de cozimento depois que o processo de cozimento ja foi iniciado:

1 Toque natecla @: os indicadores de temperatura comegam a piscar a temperatura em andamento.

2 Use as teclas : um toque na tecla diminui ou aumenta a temperatura em 5 °C. Mantendo
o dedo na tecla os nimeros mudam rapidamente.

Para cancelar a programacéao, toque na tecla : o Forno voltara a temperatura programada
anteriormente.

Se nenhuma tecla for tocada dentro de 10 segundos, a programacao é cancelada e o Forno continua
0 processo de cozimento com a temperatura programada anteriormente.

Iniciando o processo de cozimento com tempo indeterminado

Vocé pode iniciar o cozimento sem programar o tempo. Para isso, basta tocar na tecla @ depois
de selecionar a fungéo e a temperatura. Isto faz com que o Forno funcione continuamente, sem um
tempo programado para desligar automaticamente. Porém, cada fungdo possui um tempo méaximo
pré-programado para o funcionamento. Desta forma, assim que o tempo méximo (8 horas) é
alcangado, o processo de cozimento é interrompido. Para indicar que o Forno esta em funcionamento,
o indicador LIGADO acende no painel assim que o processo de cozimento ¢ iniciado.

Usando as receitas pré-programadas

Este Forno possui 9 receitas pré-programadas. Quando uma receita é selecionada, a fungao, a
temperatura e 0 tempo de cozimento ja estdo programados e ndo é possivel altera-los (veja a tabela
na pagina 20). As receitas podem ser selecionadas na sequéncia indicada na pagina 11.

Algumas receitas sao divididas em 2 etapas, pois precisam de funcoes diferentes que sdo alteradas
automaticamente durante o processo de cozimento.

A primeira opgao de receitas - Favorita - tem uma programagao diferente, pois foi desenvolvida para
que vocé possa definir a funcéo, a temperatura e o tempo de cozimento da sua receita favorita e

grava-la para usar mais vezes apenas tocando na tecla @ Veja como programar a sua receita
favorita na pagina 18.
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Programando a receita favorita

1 Toque natecla : os indicadores de receitas exibe FAVORITA.
2 Toque na tecla @ para selecionar a fungdo desejada.

3 Use as teclas para programar a temperatura desejada.
4 Toque natecla : os indicadores do timer comegam a piscar.

5 Use as teclas para programar o tempo desejado.
6 Toque na tecla @ para gravar a programacao. Os indicadores de receitas exibem OK e a tecla
comega a piscar. Em seguida, os indicadores voltam a exibir FAVORITA e o Forno emite 1 bip.

7 Toque natecla @ novamente para iniciar o cozimento.

Para usar a receita Favorita outras vezes, toque na tecla (&) e, em seguida, toque na tecla @
Para alterar a programagcao, siga 0s mesmos passos descritos acima.

Cancelando um processo de cozimento e indicador de calor residual
Para parar um processo de cozimento, basta tocar na tecla . O painel voltard ao modo de espera.

Quando o forno é desligado e a temperatura é maior do que 40 °C, o indicador de calor residual
3 permanece aceso no painel, assim como o indicador de temperatura interna do Forno. Assim
que a temperatura estiver abaixo de 40 °C o indicador de calor residual e de temperatura apagam
automaticamente.

Quando termina o tempo programado
Quando a contagem regressiva termina, 0:00 comega a piscar no painel e o Forno emite 3 bips por
3 vezes com um intervalo de 5 segundos, indicando que o processo de cozimento foi finalizado.

Em seguida o painel volta ao modo de espera automaticamente. Para parar os bips, toque em
qualquer tecla.

Acendendo/apagando a lampada do Forno
A lampada do Forno se acende automaticamente assim que comega o processo de cozimento
(quando a tecla @ ¢ tocada) e permanece acesa durante todo o processo.

Quando o processo de cozimento termina, a lampada se apaga automaticamente.
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Tabela de temperatura e tempo das fungoes

. ~ Faixa de Temperatura

Indicador Funcao B
temperatura padrao

|;] Aquecimento inferior 60 - 120°C 100°C

i} Aguecimento superior 150 - 180°C 150°C

|:| Aguecimento tradicional 50 - 250°C 220°C

% Descongelar Sem aquecimento | Sem aguecimento

] Grill 180 - 240°C 210°C

lfl Grill + aquecimento 180 - 240°C 210°C

superior
|:| Grill + aquecimento 180 - 240°C 210°C
inferior
Cozimento por convecgao 50 - 240°C 180°C
Convecggo + 60 - 120°C 100°C
aquecimento inferior
Convecgao + 50 - 250°C 220°C
aquecimento tradicional
Convepgao +'gr|ll'+ 180 - 240°C 210°C
aquecimento inferior
Convecgao + grill 180 - 240°C 210°C

A faixa de tempo de execucao vai de 00:00 a 08:59.

O tempo padrao de execucao é de 8 horas para qualquer funcao.
Este é o tempo ajustado quando se inicia uma programacao sem
ajustar um tempo de cozimento.
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Tabela das receitas

Como Usar

. Peso Temperatura Tempo de -
Receita (kg) Etapa C) cozimento Funcao
Bolo 07 1 165 Pré-aquecimento | ~ozimento por
' 2 165 55 min. CoNVeCgao
] 550 30 min. Cozimentoﬂpor
Frango 2.0 convecgao
2 220 10 min. Convecgao + grill
Batata 13 1 220 50 min, Cozimento por
convecgao
P30 de 045 1 180 Pré-aquecimento | cozimento por
queijo ' 2 180 20 min. CONVecgao
Sira 065 1 220 Pré-aquecimento Aquecimento
' ) 200 18 min. tradicional
Pizza 045 1 200 Pré-aquecimento | cozimento por
congelada ' 2 200 18 min. CONVecgao
Lasanha 3,4 1 200 40 min. Aqueplmento
tradicional
) Cozimento por
Lasanha 065 1 200 30 min. COMVETGAO
congelada '
2 200 5 min. Convecgao + grill

O tempo de pré-aquecimento depende das condigcoes ambientais

e de instalacao.




Limpeza e Manutencao

Para evitar choque elétrico, retire o plugue
da tomada antes executar qualquer servico
de limpeza ou manutencao. A limpeza deve
ser feita com o aparelho frio.

Jamais limpe seu Forno com
agentes de limpeza como
alcool, querosene, gasolina,
agua sanitaria, Tiner, solven-
tes, Varsol, acidos, vinagres,
abrasivos ou outros produtos
quimicos nao recomendados neste manual.

Limpeza da parte interna

Limpe a cavidade do forno apés cada uso.
O acumulo de gordura ou outros restos de
alimento podem causar fogo.

A umidade pode condensar no forno ou nos
painéis de vidro da porta. Para diminuir a
condensagao, opere o forno por 10 minutos
antes de cozinhar. Seque a cavidade com um
pano macio apds cada uso.

Para a limpeza das partes esmaltadas, em
aco inox e do vidro da porta, use uma esponja
macia ou um pano Umido e detergente neutro.
Nao utilize palha de ago, pos abrasivos e
substancias corrosivas que possam causar
riscos.

N&o deixe que substancias &cidas ou alcalinas
(como vinagre, café, agua salgada, suco de
tomate, etc.) permanecam em contato com as
superficies esmaltadas por muito tempo. Caso
ocorra derramamento deste tipo de substancia
Qlentro do Forno, limpe imediatamante.

E importante que ocorra a limpeza do Forno
apds cada uso, pois pode ocorrer o acimulo
de gordura derretida na parte interna do apa-
relho durante o cozimento e, na proxima vez
que vocé utilizar o Forno, esta gordura podera
causar mau cheiro e afetar o processo de cozi-
mento. Para a limpeza, utilize um pano umede-
cido em &gua morna e detergente neutro. Em
seguida, enxague completamente.

Apbds o cozimento a vapor, o vapor pode con-
densar no fundo da cavidade. Seque sempre
o fundo da cavidade quando o forno estiver
frio. Deixe o forno secar completamente com
a porta aberta.

Limpeza do forno

As paredes laterais do Forno sao revestidas

com esmalte, o que facilita a limpeza.

1 Retire as partes removiveis de dentro do
Forno (inclusive as guias das prateleiras).

2 Limpe o chao do Forno com agua morna e
detergente neutro. Seque em seguida.

3 Selecione o programa de aquecimento
convencional e a temperatura 250 °C e
deixe o Forno ligado por 45 minutos.

4 Limpe qualquer residuo remanescente com
;Jma esponja macia depois que Forno estiver
rio.

Substituicao da lampada

1 Gire atampa da lampada e
retire-a.

2 Substitua a lampada por
outra resistente a altas
temperaturas (300 °C) e com
as mesmas caracteristicas:
Tensao: 220 V
Poténcia maxima da lampada: 25 W
Modelo de bulbo: G9.

3 Reinstale a tampa da lampada.

IMPORTANTE

A limpeza NAO pode ser realizada com
equipamentos a vapor.

Limpe a cavidade do forno apés
cada uso. O acumulo de gordura

ou outros restos de alimento podem
— ¥ causar fogo.

A umidade pode condensar no
Uso formno ou nos painéis de vidro da
diario  porta. Para diminuira condensagao,
opere o forno por 10 minutos antes
de cozinhar. Seque a cavidade com
um pano macio apods cada uso.

21



22

Dicas e Conselhos

Para cozimentos de doces

Os doces devem ser cozidos a uma
temperatura moderada (normalmente
entre 150°C e 200°C) e requerem o pré-
aquecimento do Forno (cerca de 15 minutos).

Nao abra a porta do Forno quando estiver
cozinhando pratos fermentados, como paes,
massas e suflés, pois o ar frio prejudica
o crescimento. Para verificar o grau de
cozimento, espete um palito: se este sair
seco o doce esta pronto. Para fazer esta
verificagéo, espere que pelo menos 3/4 do
tempo total ja tenham passado.

Caso o doce esteja mais cozido por fora
do que por dentro, aumente o tempo de
cozimento e selecione uma temperatura
mais baixa.

Para assar utilizando o grill

Utilize o grill para assar carnes ou peixes
COm pouca espessura, aves abertas ao meio,
alguns legumes (como abobrinha, berinjela
e tomate), espetos de carne ou peixe e
frutos do mar. A carne e o peixe devem ser
ligeiramente untados com 6leo e colocados
na prateleira na guia mais proxima ao grill.

Para assar peixes

Asse peixes pequenos a uma temperatura
mais alta. Para os peixes de tamanho médio,
use inicialmente uma temperatura alta e
depois diminua gradualmente. Os peixes de
tamanho maior devem ser assados a uma
temperatura moderada desde o inicio.

Para verificar se o peixe estd bem assado,
levante com cuidado uma ponta do ventre:
a carne deve ser uniformemente branca e
opaca, exceto quando se trata de salméo,
truta ou outro peixe que possui coloracao.

Para assar carnes

A carne a ser assada deve pesar pelo
menos 1 kg para evitar que fique muito
seca. Se a peca de carne for magra, use
6leo ou margarina; se tiver gordura, ndo ha
necessidade. Quando a carne tiver gordura
em apenas um dos lados, coloque-a no
Forno com este lado voltado para cima, pois
quando a gordura derreter untara a parte que
ficou para baixo.

Inicie o cozimento de carnes vermelhas a
uma temperatura elevada, reduzindo em
seguida para o cozimento da parte interna.

A temperatura de cozimento de carnes
brancas pode ser moderada do inicio ao fim.

Para verificar o grau de cozimento, espete
um garfo na carne: se estiver firme, significa
que esta ao ponto.

As pecgas de carne vermelha devem ser
retiradas do refrigerador com uma hora de
antecedéncia para que nao enduregam com
a mudanca brusca de temperatura.

Cologue a carne no Forno em recipientes
adequados e com a borda baixa (recipientes
com a borda alta dificultam a circulacdo
do calor) ou entao diretamente sobre a
prateleira, colocando a bandeja coletora de
gordura embaixo para recolher os respingos
e a gordura.

Terminado o cozimento, é aconselhavel
aguardar pelo menos 15 minutos antes de
cortar a carne para que o molho nao escorra.
Antes de servir, mantenha os pratos no Forno
a temperatura minima.



Falhas e Solucoes

Assisténcia ao Consumidor
Caso o seu Forno apresente algum problema de funcionamento, verifique as provaveis causas

e solugoes.

Caso as corregoes sugeridas nao sejam suficientes, entre em contato com o Servigo Autor-
izado Electrolux, que esta a sua disposicao.

FALHAS

CAUSAS

SOLUCOES

O Forno n&o funciona
(ndo liga)

1. Disjuntor desligado ou falta de
energia elétrica.

2. A programagcao nao foi feita cor-
retamente.

3. Aparelho ligado em tenséo incor-
reta.

1. Ligue o disjuntor ou aguarde
o retorno da energia.

2. Verifique os botoes de
selecéo e repita as operacoes
indicadas no item “Como
Usar”.

3. Verifique a tenséo da to-
mada.

Alampada do Forno
nao acende

1. O Forno esta desligado.

2. Lampada queimada.

3. Verifique se a lampada esta firme-
mente apertada.

1. A lampada acende somente
quando o forno esta em funcio-
namento.

2. Adquira uma lampada no
Servigo Autorizado Electrolux e
faca a substituicao conforme o
item “Limpeza e Manutencao”.
3. Reaperte a lampada.

Cozinha muito lento/
muito répido

O tempo de cozimento € a
temperatura selecionados nao
estao corretos.

Selecione o tempo e a
temperatura conforme a
necessidade da receita.

Umidade nos
alimentos e no interior
do Forno

Os alimentos séo deixados dentro
do Forno por muito tempo apds o
cozimento.

Retire os alimentos do Forno
em, no maximo, 15 minutos
apos o final do cozimento.

Painel com sudacéo
ou puxador muito
quente

Nichos sem saida de ar ou em
desacordo com as orientacdes
contidas no tépico “Instalagao”

Entre em contato com o
Servigo Autorizado Electrolux.

Gotas de vapor nos
painéis de vidro da
porta

—

[—

500 4= Condensagao

1. Utilizagao simultanea de duas
formas, uma em cada prateleira,
de medidas préximas a 460mm X
310mm X 60 mm.

2. Ocupagao de até 90% da area de
cada uma das duas prateleiras.

Nesta condigéo é criado uma
resisténcia interna na circulagéo
do ar o que resulta em gotas de
vapor no vidro da porta.

Isso ndo prejudicara a prepa-
ragao da receita e vocé pode
continuar o uso do produto sem
maiores problemas técnicos.
Apenas durante ou ao término
da preparagéo do alimento
tenha cuidado ao abrir a porta,
0 vapor quente pode pingar e
causar ferimentos.
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Especificacoes Técnicas

Modelo OE9XT OE9VT
Largura (mm) 595 595
Altura (mm) 595 595
Profundidade com puxador (mm) 625 625
Profundidade sem puxador (mm) 575 575
Largura parte interna (mm) 487 487
Altura parte interna (mm) 350 350
Profundidade parte interna (mm) 450 450
Massa liquida (kg) 33,6 332
Tensao (V) 220 220
Frequéncia (Hz) 60 60
Poténcia maxima da lampada (W) 25 25
Poténcia nominal (W) 3000 3000
Corrente méxima (A) 13,5 13,5
Faixa de temperatura (°C) 50 a 250 50 a 250
Capacidade bruta (litros) 80 80
Capacidade liquida (litros) 70 70
Cor Inox Preto

Esse forno destina-se somente para uso doméstico e similares.

A utilizagGo para outros fins, inclusive comercial, implica na perda da garantia.
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Certificado de Garantia

A fabricante Electrolux do Brasil S.A. concede garantia contra qualquer vicio de
fabricacao aplicavel nas seguintes condicoes:

1. O inicio da vigéncia da garantia ocorre na data de emissao da competente
nota fiscal de venda ao consumidor correspondente ao aparelho a ser garantido
com identificacdo, obrigatoriamente, de modelo e caracteristicas de aparelho;
2. O prazo de vigéncia da garantia € de 12 (doze) meses contados a partir da
data da emiss&o da nota fiscal preenchida conforme disposi¢ao do item “1”
deste certificado e divididos da seguinte maneira:

a) 3 (trés) meses de garantia legal; e,

b) 9 (nove) meses de garantia contratual.

3. A fabricante ndo concede qualquer forma e/ou tipo de garantia para apare-
Ihos desacompanhados de nota fiscal de venda ao consumidor, ou aparelhos
cuja nota fiscal esteja preenchida incorretamente (observar orientagao do item
“1” deste certificado);

Condicoes desta Garantia:

4., Qualquer defeito que for constatado neste aparelho deve ser imediatamente
comunicado ao Servigo Autorizado Electrolux mais préximo de sua residéncia,
cujo contato e enderego pode ser encontrado na relacao que acompanha o
aparelho, no site da fabricante (www.electrolux.com.br), ou, informado pelo Ser-
vigo de Atendimento ao Consumidor Electrolux.

5. Esta garantia abrange a substituicdo de pecas que apresentem vicios consta-
tados como de fabricacéo, além da mao de obra utilizada no respectivo reparo.
6. Vidros, pegas plasticas e lampadas sao garantidos contra vicios de fabrica-
¢ao apenas pelo prazo legal de 90 (noventa) dias, contados a partir da emissao
da nota fiscal de compra do aparelho.

A Garantia perdera a Validade quando:

7. Houver remocao e/ou alteragao do numero de série ou da etiqueta de iden-
tificacéo do aparelho.

8. O aparelho for instalado ou utilizado em desacordo com o Manual de Instru-
coes e utilizado para fins diferentes do uso doméstico (uso comercial, laborato-
rial, industrial, etc.). Também nao terdo nenhum tipo de cobertura pelas garan-
tias (legal e contratual), indenizacao e/ou ressarcimento, materiais ou alimentos
armazenados no interior do aparelho utilizado para os fins citados.

9. O aparelho for ligado em tensao diferente a qual foi destinado.

10. O aparelho tiver recebido maus tratos, descuidos ou ainda sofrer alteragoes,
modificagdes ou consertos feitos por pessoas ou entidades ndo credenciadas



pela Electrolux do Brasil S.A.

11. O defeito for causado por acidente ou ma utilizagao do aparelho pelo Con-
sumidor.

A Garantia concedida pelo Fabricante nao cobrira:

12. Despesas com Instalagao do aparelho.

13. O nao funcionamento ou falhas decorrentes de problemas de fornecimento
de energia elétrica e/ou falta de agua no local onde o aparelho esta instalado.
14. Despesas com transporte, pecas, materiais e mao de obra para preparacao
do local onde sera instalado o aparelho (ex. rede elétrica, conexdes elétricas e
hidraulicas, tomadas, esgoto, alvenaria, aterramento, etc.).

Outras disposicoes:

15. Chamadas relacionadas unicamente a orientacdo de uso constantes no
Manual de Instrucoes ou no proprio aparelho seréo passiveis de cobrangas.
16. As despesas decorrentes e consequentes de instalagao de pegas que nao
pertencam ao aparelho sao de responsabilidade Unica e exclusiva do Consu-
midor.

17. As despesas de deslocamento do Servico Autorizado, para atendimento de
produtos instalados fora do municipio de sua sede, obedecerao os seguintes
critérios:

a) para situagoes existentes nos primeiros 90 (noventa) dias seguintes a data
de emissao da nota fiscal de venda ao Consumidor, as despesas serao supor-
tadas pela fabricante;

b) para situagdes existentes apos 0 91° (nonagésimo primeiro) dia seguinte a
data da emisséao da nota fiscal de venda ao Consumidor, as despesas serao
suportadas Unica e exclusivamente pelo Consumidor”.

18. A Electrolux declara que nao ha nenhuma outra pessoa fisica e/ou juridica
habilitada a fazer excegbes ou assumir compromissos, em seu nome, referente
ao presente certificado de garantia.

19. Este CERTIFICADO DE GARANTIA ¢é valido apenas para aparelhos vendi-
dos e utilizados no territério brasileiro, sendo que qualquer dlvida sobre as dis-
posicoes do mesmo devem ser esclarecidas pelo manual de instrugoes, pelo
site da fabricante ou pelo Servigo de Atendimento ao Consumidor Electrolux.
20. Para sua comodidade, preserve o0 MANUAL DE INSTRUCOES, CERTIFI-
CADO DE GARANTIA E A NOTA FISCAL DO PRODUTO. Quando necessério,
consulte a nossa Rede Nacional de Servigos Autorizados e/ou 0 Servico de
Atendimento ao Consumidor.

27



www.electrolux.com.br

3004 8778 - Capitais e Regides Metropolitanas
0800 728 8778 - Demais Localidades
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